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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fur den Kauf eines Flavel-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das
mit hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse
erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente
aufmerksam durchlesen und zum zukUnftigen Nachschlagen aufoewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle
Warnungen und Informationen in der Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fur unterschiedliche Modelle
geschrieben wurde. Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen werden
naturlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder natzliche Tipps zum Gebrauch.

>

Warnung vor gefahrlichen Situationen, in denen es zu Verletzungen oder
Sachschéden kommen kann.

Warnung vor Stromschlagen.

Warnung vor Brandgefahr.

B>

Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt
Hinweise, die fur die Sicherheit
des Benutzers und anderer
Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen
beachtet werden, damit es
nicht zu Verletzungen oder
Sachschaden kommt.
Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen
samtliche Garantieanspruche.
Allgemeine Sicherheit
« Dieses Gerat darf von
Kindern (ab acht Jahren) oder
Personen bedient werden,
die unter korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfanrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche
Personen beaufsichtigt
werden und, zuvor grundlich
mit der sicheren Bedienung
des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich
der damit verbundenen
Gefahren voll und ganz
bewusst sind.
Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigungs-
und Wartungsarbeiten durfen
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von Kindern nicht ohne
Aufsicht eines Erwachsenen
durchgefuhrt werden.
Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an der
nétigen Erfahrung im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt. Ausnahmen sind
nur dann maoglich, wenn
solche Personen
beaufsichtigt werden oder
grundlich Uber den richtigen
Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natUrlich auch fur Kinder.
Kinder mussen stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.
Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen
oder Secondhand-Benutzung
Ubergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und
Teile ebenfalls Ubergeben
werden.
« Installation und Reparaturen
mussen grundsatzlich vom



autorisierten Kundendienst
ausgefuhrt werden. Der
Hersteller haftet nicht fOr
Schaden, die durch den
Eingriff nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem
kann dadurch die Garantie
erldschen. Vor der Installation
aufmerksam alle
Anweisungen lesen.

« Gerat nicht nutzen, falls es
nicht ordnungsgeman
funktioniert oder sichtbare
Beschadigungen aufweist.

» Nach jeder Benutzung prufen,
ob die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

« Falls das Produkt einen
Fehler aufweist, sollte es bis
zur Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter
nicht in Betrieb genommen
werden. Es besteht
Stromschlaggefahr!

» SchlieBen Sie das Produkt
nur an eine geerdete
Steckdose an, deren
Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen
Sie durch einen qualifizierten
Elektriker eine Erdung

vornehmen. Unser
Unternehmen haftet nicht flr
Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den drtlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.
Reinigen Sie das Produkt
niemals, indem Sie Wasser
darauf verteilen oder schutten!
Es bestent
Stromschlaggefahr!
Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung,
Reinigung und Reparatur
nicht an eine Steckdose
angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des
Produktes beschadigt ist,
muss es zur Vermeidung von
Gefahren vom Hersteller,
einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht
werden.
Verwenden Sie nur das unter
»lechnische
Daten” angegebene
Anschlusskabel.
Das Gerat muss so installiert
sein, dass es vollstandig vom
Netzwerk getrennt werden
kann. Die Trennung muss
entsprechend den
Baurichtlinien entweder durch
5/DE



einen Netzstecker oder einen
in der festen elektrischen
Installation eingebauten
Schalter ermoglicht werden.

« Jegliche Arbeiten an
elektrischen Geraten und
Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefuhrt werden.

« Schalten Sie das Geréat bei
Schaden aus, unterbrechen
Sie die entsprechende
Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im
Haus ab.

« Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

« WARNUNG: Das Gerat und
seine zuganglichen Teile
werden wahrend des
Betriebs heil3. Keine
Heizelemente berthren.
Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.

» Produkt niemals nutzen,
wenn Urteilsvermogen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen
beeintrachtigt sind.

« Bei alkoholischen Getranken
in den Gerichten
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entsprechend vorsichtig sein.
Alkohol verdampft bei hohen
Temperaturen und kann
durch Entzinden bei Kontakt
mit heiBen Oberflachen Feuer
verursachen.

» Keine brennbaren Materialien
in der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten
wahrend des Gebrauchs heifl
werden konnen.

» Darauf achten, dass keine
BelUftungsschlitze blockiert
werden.

« Zur Reinigung des Gerates
keine Dampfreiniger
verwenden; andernfalls
besteht Stromschlaggefahr.

« WARNUNG:
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder
Ol kann gefahrlich sein und
Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit
Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z.
B. mit einem Deckel oder
einer Feuerldschdecke
abdecken.

« VORSICHT: Das Gerat muss
beim Kochen im Auge
behalten werden. Auch bei
kurzen Zubereitungen muss



das Gerat standig im Auge

behalten werden.
« WARNUNG: Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf den
Kochoberflachen
aufbewahren.
WARNUNG: Falls die
Oberflache gesprungen ist,
Gerat zur Vermeidung
maoglicher Stromschlaggefahr
abschalten.
Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie
umgehend alle Brenner und
elektrischen Heizelemente
aus und trennen Sie das
Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht
berUhren! Gerat nicht
benutzen.

« Das Gerat darf nicht Uber
externe Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme
betrieben werden.

« Dampfdruck, der aufgrund
von Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an
der Unterseite des
Kochgeschirrs entsteht, kann
dazu fuhren, dass sich das
Kochgeschirr bewegt. Stellen
Sie daher sicher, dass die
Kochfeldoberflache und der

Boden der Topfe immer
trocken sind.

« WARNUNG: Verwenden Sie
nur
Kochfeldschutzabdeckungen,
die vom Hersteller des
Gerates entwickelt wurden
oder vom Geratehersteller in
der Anleitung als geeignet
angegeben sind, bzw. die mit
dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen.
Die Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann
Unfalle verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

« Sicherstellen, dass die
elektrische Verbindung richtig
in die Steckdose eingesteckt
ist und keine Funken erzeugt.

» Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel
verwenden; nur das
Originalkabel einsetzen.

» Beim AnschlieBen des
Produktes sicherstellen, dass
sich keine Flussigkeit oder
Feuchtigkeit an der
elektrischen Verbindung
befindet.
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BestimmungsgemaBe

Verwendung

« Dieses Gerat wurde fur den
reinen Hausgebrauch
entwickelt. Eine gewerbliche
Nutzung ist nicht zuldssig.

« VORSICHT: Dieses Gerat
dient ausschlieBlich der
Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen
Zwecken eingesetzt werden.

« Der Hersteller haftet nicht far
Schaden, die durch
unsachgemaien Gebrauch
oder falsche Bedienung
verursacht werden.

Sicherheit von Kindern
« WARNUNG: Verschiedene
Teile des Gerates werden

wahrend des Gebrauchs heif3.

Daher kleine Kinder vom
Gerat fernhalten.

« Verpackungsmaterialien
kdnnen eine Gefahr fur
Kinder darstellen. Samtliche
Verpackungsmaterialien an
einem sicheren Ort und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahren.
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« Elektrische Produkte kdnnen
eine Gefahr fur Kinder
darstellen. Kinder im Betrieb
daher unbedingt vom Gerat
fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerat spielen lassen.

» Keine Gegenstande auf das
Gerét stellen, die Kinder
erreichen kdnnen.

Altgerate entsorgen

Verpackungsmaterialien

entsorgen

¢ Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmdull.

Transport

¢ Bewahren Sie den Originalkarton auf,
falls Sie das Gerat kinftig
transportieren mussen. Halten Sie sich
an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr
besitzen sollten, verpacken Sie das
Gerat in Luftpolsterfolie oder starken
Karton, anschlieBend gut mit
Klebeband sichern.

Uberpriifen Sie das Geréat nach
dem Transport genau,
Uberzeugen Sie sich davon, dass
es nicht zu Beschadigungen
gekommen ist.



H Aligemeine Informationen

Gerateuibersicht

2
1 Einzelkochplatte 3 Brennerplatte
2 Montageklemme 4 Basisabdeckung
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Technische Daten

Spannung/Frequenz

220-240 V~/380-415V 2N ~ 50 Hz

Leistungsaufnahme gesamt

6000 W

Kabeltyp/Kabelquerschnitt

MinimumHO5V2Vv2
3x2,5mm?/5x1,5mm?

AuBenabmessungen (Héhe/Breite/Tiefe)

55 mm/580 mm/510 mm

Einbaumale (Breite/Tiefe)

560 (+2) mm/490 (+2) mm

Kochzonen

Vorne links Einzelkochplatte
Abmessungen 180 mm
Leistung 1800 W

Hinten links Einzelkochplatte
Abmessungen 140 mm
Leistung 1200 W

Hinten rechts Einzelkochplatte
Abmessungen 180 mm
Leistung 1800 W

Vorne rechts Einzelkochplatte
Abmessungen 140 mm
Leistung 1200 W

Im Zuge der Angaben am Produkt oder in der

Qualitatsverbesserung kénnen
sich technische Daten ohne
VorankUndigung andern.

Die Abbildungen in dieser
Anleitung dienen lediglich der
Veranschaulichung und kénnen
etwas vom tatséchlichen
Aussehen des Gerates
abweichen.
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begleitenden Dokumentation
wurden unter Laborbedingungen
unter Bertcksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt.
Solche Werte kénnen je nach
Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates
abweichen.




K] Installation

Gerat vom néchstgelegenen
autorisierten Kundendienst gemaB
gultigen Bestimmungen installieren

lassen. Andemfalls erlischt die Garantie.

Der Hersteller haftet nicht fur Schaden,
die durch Aktivitaten nicht autorisierter
Personen entstehen; zudem kann
dadurch die Garantie erléschen.

Die Vorbereitung des
Aufstellungsortes und der
elektrischen Anschlisse sind
Sache des Kunden.

A Die Installation des Gerates muss
in Ubereinstimmung mit
samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Elektroinstallation
erfolgen.

Gerat vor der Installation auf
eventuelle, sichtbare Defekte
untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerat nicht
installiert werden.

Beschadigte Gerate mussen
grundsétzlich als Sicherheitsrisiko
betrachtet werden.

Vor der Installation
Das Kochfeld ist flir den Einbau in eine
handelstbliche Kuchenarbeitsplatte

vorgesehen. Zwischen Gerat und

angrenzenden Kichenwanden und -

mdbeln muss ein Sicherheitsabstand

verbleiben. Siehe Abbildung auf der

nachsten Seite (Angaben in mm).

¢ Das Kochfeld kann auch freistehend
benutzt werden. Achten Sie auf einen
minimalen Abstand von 750 mm
oberhalb des Kochfeldes.

¢ \Wenn eine Dunstabzugshaube Uber
dem Herd installiert werden soll,
beachten Sie die Anweisungen des
Herstellers zur Installationshéhe. Wenn
im Handbuch der Haube keine GréBe
definiert ist, sollte diese Hohe
mindestens 650 mm betragen.

¢ Verpackungsmaterial und
Transportsicherungen entfernen.

¢ Oberflachen, Kunststoffbelage und
verwendete Kleber missen
hitzebestandig sein (bis mindestens
100 °C).

¢ Die Klchenarbeitsplatte muss
waagerecht ausgerichtet und fixiert
sein.

¢ Die Klchenarbeitsplatte entsprechend
den EinbaumaBen ausschneiden.
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O0mm min

S5mm min

Jeciiithe

* Minimale Abzugshdhe geméan
Empfehlungen der zugehdrigen
Anleitung. Wenn dies in der
Bedienungsanleitung der Haube
nicht empfohlen wird, sollte diese
Hohe mindestens min.650 mm
betragen.

** Minimaler Abstand zu Mébeln muss
der Breite des Kochfeldes
entsprechen

Einbauen und AnschlieBen

¢ Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen
zutreffenden Vorschriften zur Gas- und
Elektroinstallation erfolgen.

Installieren Sie das Kochfeld nicht
in der Nahe von scharfen Ecken
oder Kanten auf.

Glaskeramik kann bei
unsachgemaBer Handhabung
brechen!

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine
geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die
mit einem Miniatur-
Leistungstrennschalter passender
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2
Seummeznm) 60mm min

Kapazitat gemaR der ,Technische
Daten“-Tabelle abgesichert wird. Lassen
Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das
Produkt mit oder ohne Transformator
verwenden. Der Hersteller haftet nicht
bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsmaBige Erdung
entstehen.

Das Gerat darf nur von einer
autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch Aktivitaten
nicht autorisierter Dritter
entstehen.



Das Netzkabel darf nicht
eingeklemmt, geknickt oder
gequetscht werden und darf nicht
mit heiBen Geréteteilen in
BertUhrung kommen.
Beschadigte Netzkabel missen
durch einen zugelassenen
Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu
Stromschlagen, Kurzschlissen
und Bréanden kommen!

¢ Der Anschluss muss gemai
nationalen Richtlinien erfolgen.

¢ Der Netzstecker muss nach der
Installation frei zuganglich bleiben, das
Netzkabel darf jedoch nicht Uber das
Gerat hinweg verlegt werden.

¢ VVerwenden Sie nur Netzkabel, die den
Angaben im Abschnitt ,Technische
Daten” entsprechen.

Trennen Sie das Gerét vollstandig
von der Stromversorgung, bevor
Sie mit der Elektroinstallation
beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

1.Falls bei Inrem Produkt kein
Netzkabel mitgeliefert wurde, wahlen
Sie bitte entsprechend der
Elektroinstallation bei Ihnen zuhause
ein Netzkabel aus der Tabelle;
befolgen Sie zum AnschlieBen |hres
Produktes die Anweisungen im
Kabeldiagramm.

Dieses Produkt darf nur von einem

qualifizierten Elektriker — z. B. dem

Techniker eines ortlichen

Elektroinstallationsunternenmens oder

eines NICEIC-registrierten

Unternehmens — angeschlossen werden.

Dabei ist eine zweipolige
Trennvorrichtung mit einem minimalen
Kontaktabstand von 3 mm an
samtlichen Polen einzusetzen. Diese

Kontrollvorrichtung muss entsprechend
der |EE-Richtlinie installiert werden. Bei
Nichtbeachtung kann es zu
Betriebsstérungen und zum Erldschen
der Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusétzliche
Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-
Schutzschalter).

2.0ffnen Sie die Anschlussabdeckung
mit einem Schraubendreher.

3.Stecken Sie das Netzkabel durch die
Kabelklemme unter dem Anschluss;
befestigen Sie es mit der an der
Kabelklemmkomponente integrierten
Schraube am Hauptgerat.

4.SchlieBen Sie die Kabel gemaB
Abbildung an.
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5.Nach Abschluss der Verkabelung
schlieBen Sie die
Anschlussabdeckung.

6.Verlegen Sie das Netzkabel so, dass
es weder das Produkt berthrt noch
zwischen Produkt und Wand
eingeklemmt wird.

Die Lange des Netzkabels darf
aus Sicherheitsgriinden nicht
mehr als 2 m betragen.

Gerat installieren

1.Drehen Sie das Kochfeld herum;
platzieren Sie es auf einem flachen
Untergrund.

2.Bringen Sie bei Installation des
Kochfeldes wie abgebildet die
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mitgelieferte Dichtung rund um das
Kochfeld an. Achten Sie darauf, einen
Abstand von 1 bis 2 mm von der
Innenseite des GlasauBenrandes

3.Befestigen Sie die Montagefedern,
stecken Sie sie wie abgebildet durch
die Lécher am unteren Gehause und
schrauben sie fest.

1 Kochfeld

2 Schraube

3 Montageklemme
4 Arbeitsplatte

Bei der Installation des Kochfeldes
in einem Mobel muss ein
Einlegeboden installiert werden,
damit das Mobel vom Kochfeld
getrennt wird (vgl. Abbildung
oben). Dies ist bei der Installation
eines integrierten Ofens nicht
erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des
Produktes berthren kdbnnen, da dieses
Uber einer Schublade installiert ist, muss
dieser Bereich mit einer Holzplatte

Bei einigen Modellen konnte Ihr
Produkt mit bereits angebrachten
Montagefedermn geliefert werden.

Die Anzahl Montagefedern an
lhrem Produkt variiert je nach
Produktmodell.

4.Zentrieren Sie das Produkt auf der
Arbeitsplatte.

5.Wenn das Kochfeld auf der
Arbeitsplatte platziert wird, lasst es
sich problemlos mit den Klemmen
befestigen. Wenn die Installation mit
diesen Klemmen nicht far Ihr
Arbeitsplatte geeignet ist, kdnnen
weitere 2 Montageklemmen an der
Vorderseite des Produktes wie in der
nachstehenden Abbildung gezeigt
befestigt werden.
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abgedeckt werden.

1%

*

Minimum 15 mm
Rulckansicht (Anschlusséffnungen)

Positionen der nachstehend
abgebildeten Verbindungslécher
sind schematisch und kénnen je
nach Produktmodell variieren.
Befestigen Sie sie entsprechend
den Verbindungsléchern an lhrem
Produkt.



Die Anzahl Montagefedern an
lhrem Produkt variiert je nach
Produktmodell.

Einfache Installation: Einige Modelle
werden mit am Produkt angebrachten
Befestigungsfedern und Dichtungen
geliefert. Ignorieren Sie bei diesen
Modellen die im Handbuch
beschriebenen
Befestigungsanweisungen fur

A Befestigungsfedern und Halterungen.
Der Anschluss Uber mehrere Platzieren Sie |hr Produkt direkt an der
Offnungen sollte vermieden Stelle, an der das Produkt platziert
werden, da es unter Umstanden werden soll (siehe Abbildung unten).
zu Beschéadigungen des Gas- und BerUcksichtigen Sie bei diesen Modellen
elektrischen Systems kommen die in der Bedienungsanleitung
kann. angegebenen Breiten- und TiefenmaBe

als weitere 10 mm.

A Das Kochfeld enthalt
Komponenten, die mit Gas und
Strom arbeiten. Aus diesem
Grund darf das Kochfeld nur
durch die Befestigungslocher
unter ausschlieBlichem Einsatz
der mitgelieferten Endkontrolle
Befestigungselemente und 1.Betrieb des Geréts.
Schrauben und entsprechend den 2.Prufen Sie die Funktion.
Anweisungen in der Anleitung an
der Arbeitsplatte befestigt
werden. Andernfalls besteht eine
Gefahr fur Leib, Leben und
Eigentum.
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El Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie

lhr Gerat umweltbewusst und

energiesparend:

¢ Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

¢ Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen
ohne Deckel kann der
Energieverbrauch auf das Vierfache
ansteigen.

¢ \Wahlen Sie stets die zum
Bodendurchmesser des
Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fur
Kochgeschirr in der passenden GroBe.
GroBeres Kochgeschirr verbraucht
mehr Energie.

¢ Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsatzlich
Kochgeschirr mit flachem Boden zu
verwenden.
Kochgeschirr mit dickem Boden leitet
die Warme besser und speichert diese
eine Weile. Auf diese Weise konnen
Sie bis zu ein Drittel Energie einsparen.

¢ Die GroBe des Kochgeschirrs muss
grundsétzlich zur Kochzone passen.
Der Boden des Kochgeschirrs darf
nicht kleiner als die Kochstelle sein.
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¢ Halten Sie das Kochfeld und den
Boden des Kochgeschirrs sauber.
Verschmutzungen verschlechtern die
Warmeubertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

¢ \Wenn die Zubereitung etwas langer
dauert, schalten Sie die Kochzone 5 -
10 Minuten vor Ablauf der Garzeit ab.
Durch Ausnutzung der Restwéarme
kénnen Sie bis zu 20 % Energie
einsparen.

¢ Informationen zur Energieeffizienz
nach EU 66/2014 finden Sie auf dem
beigelegten Datenblatt.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte Reinigungsmittel
konnen die Oberflachen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.
1.Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.
2.Gerateoberflachen mit einem feuchten
Tuch oder Schwamm abwischen und
mit einem Tuch trocknen.



E Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum
Kochen

Fullen Sie Kochgeschirr
maximal bis zu einem Drittel
mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit
heiBem Ol arbeiten. Uberhitzte
Ole und Fette kénnen Brande
verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrande mit
Wasser zu l6schen! Falls Ole
oder Fette Feuer fangen,
ersticken Sie die Flammen mit
einer Ldschdecke, notfalls mit
einem leicht feuchten Tuch.
Trennen Sie den Herd von der
Stromversorgung, falls dies
gefahrlos maéglich ist. Rufen
Sie die Feuerwehr.

¢ \or dem Frittieren trocknen Sie die
Lebensmittel grindlich und lassen sie
langsam in das heiBe Ol hinab. Achten
Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos
aufgetaut sind.

¢ Decken Sie das Kochgeschirr beim
Frittieren nicht ab.

¢ Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf
dem Kochfeld, dass dessen Giriffe
oder Stiele nicht von anderen
Kochstellen erhitzt werden. Stellen Sie
keine Behalter auf das Kochfeld, die
zum Kippen neigen.

¢ Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr
auf eingeschaltete Kochzonen. Es
kann zu Beschadigungen kommen.

¢ \Wenn Sie eine Kochzone verwenden,
ohne Kochgeschirr darauf zu
platzieren, verursacht dies Schaden
am Gerat. Schalten Sie die Kochzonen
nach dem Gebrauch aus.

¢ Da sich die Oberflache des Geréates

erhitzt, legen Sie niemals
Gegenstande aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene
Rucksténde solcher Materialien sofort
von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel
grundsétzlich nicht in solchen GefaBen
gelagert werden.

Verwenden Sie ausschlieB3lich
Kochgeschirr mit flachem Boden.
Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige
Kochgeschirr; nicht Uberfullen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende
Speisen.

Legen Sie die Deckel des
Kochgeschirrs nicht auf den
Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte
der Kochzone steht. Wenn Sie
Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben
Sie das Kochgeschirr an, anstatt es
Uber das Kochfeld zu schieben, da es
ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern
¢ Glaskeramik ist hitzefest und

bestandig gegen starke
Temperaturdifferenzen.

¢ Missbrauchen Sie die Glaskeramik

nicht als Ablage oder als Schneidbrett.

¢ VVerwenden Sie ausschlief3lich

Kochgeschirr mit entsprechend
bearbeitetem Boden. Scharfe Kanten
verursachen Kratzer auf der
Oberflache.

17/DE



¢ Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus
Aluminium. Aluminium beschadigt die
Glaskeramik.

Uberlaufende
Speisen konnen
die Glaskeramik
beschadigen und
Brande
verursachen.
Kein
Kochgeschirr mit
gewolbtem
Boden
verwenden.
AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden.
Dadurch wird die
Hitze optimal
Ubertragen.

Bei Kochgeschirr
mit zu geringem
Durchmesser
verschwenden
Sie Energie.

Kochfeld verwenden

2 3

1

4

1 Einzelkochplatte 18-20 cm
2 Einzelkochplatte 14-16 cm
3 Einzelkochplatte 18-20 cm
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4 Einzelkochplatte 14-16 cm ist eine
Liste mit fur die jeweiligen Brenner
empfohlenen
Geschirrdurchmessemn.

Lassen Sie keine Gegenstande
auf das Kochfeld fallen. Selbst
kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kdnnen das Kochfeld
beschadigen.

Verwenden Sie keine Kochfelder,
die gesprungen sind. Durch die
Spriinge kann Wasser eindringen
und einen gehdrigen Kurzschluss
verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der
Glaskeramik (z. B. sichtbare
Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die
Stromversorgung, damit es nicht
zu Stromschlagen kommt.

Glaskeramik-Schnellkochstellen
leuchten nach dem Einschalten
hell auf. Nicht in das helle Licht
schauen.



Bedienfeld

Spezifikationen

Haupttaste - Ein-
/Austaste
*Tastensperre

Temperaturstufe/Timer
(steigend)
Temperaturstufe/Timer
(fallend)

** Doppel-/Dreifach-
Kochzonenauswahltaste
* Timer de-/aktivieren
** Kochzone de-
/aktivieren

Steuerung der
Kochzonenauswahl

SN00 Q0 D O

Kochzonenanzeige
(Temperatureinstellung
0-9)
o Doppel-/Dreifach-
Kochzonenbetriebs-
LED
(Kochzonenanzeige)
«0ij0]e * Timeranzeige (4 LEDs
fur 4 verschiedene
Kochzonen)

Dieses Gerat wird Uber
Sensortasten gesteuert. Jede
lhrer Eingaben am
Sensorbedienfeld wird durch
einen Signalton bestatigt, sofern
Ihr Sensorbedienfeld Uber einen
Timer verfugt.

Halten Sie das Bedienfeld stets
sauber und trocken. Feuchtigkeit
und Schmutz kdénnen
Funktionsprobleme verursachen.

(") Falls Ihr Herd mit
einem Timer
ausgestattet ist.

Falls Ihr Herd mit
diesen Funktionen
ausgestattet ist

Bei Modellen mit einer
Uhr
Samtliche Abbildungen dienen
lediglich der Veranschaulichung. Das
tatsachliche Aussehen und die
Funktionen kdénnen variieren.

Kochfeld einschalten

Beriihren Sie die Taste "O" etwa 1
Sekunde lang. Die Kochzonenanzeigen
leuchten auf. lhr Kochfeld ist jetzt
einsatzbereit. Sie konnen innerhalb der
folgenden 10 Sekunden andere
Kochzonen auswahlen. Wenn die
Haupttaste "®" betatigt wurde, sind
keine anderen Bedienelemente
verflugbar.
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blinken auf samtlichen
Kochzonenanzeigen.

Falls innerhalb 10 Sekunden keine
Tasten betéatigt werden, wechselt das

Kochzonen wahlen

Kochfeld automatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

Wenn Sie die Haupttaste "®" langer als
2 Sekunden gedrickt halten, schaltet
sich das Kochfeld aus und wechselt
wieder in den Bereitschaftsmodus.

.Schalten Sie das Kochfeld ein.

2.Berlhren Sie eines der
Bedienelemente zur Auswahl der
gewUnschten Kochzone. Nach
Auswahl der Kochzone des

" auf der entsprechenden
Kochzonenanzeige.
Falls innerhalb 10 Sekunden keine
Tasten betéatigt werden, wechselt das
Kochfeld automatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.
3.Stellen Sie die Temperaturstufe mit
den Tasten "@" / "©" auf einen Wert
zwischen 1 und 9 bzw. zwischen 9
und 1 ein.
Die Tasten "®" und "@" verfliigen tber
eine Wiederholfunktion. Wenn Sie eine
dieser Tasten langere Zeit gedriickt
halten, erhoht bzw. verringert sich der
Wert konstant alle 0,4 Sekunden.
Wenn Sie mit der Taste "®" beginnen,
erscheint 1 auf der Anzeige. Wenn Sie
mit der Taste "©" beginnen, erscheint
der eingestellte Wert auf der Anzeige (z.
B. eine halbe Sekunde lang A und eine

halbe Sekunde lang 9) . Dies zeigt an,
dass die Schnellheizen-Funktion aktiviert
ist.
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Schnellheizen

Diese Funktion vereinfacht die
Zubereitung. Wenn die Schnellheizen-
Funktion aktiviert ist, erfolgt die
Zubereitung Uber einen bestimmten
Zeitraum bei maximaler Leistung (siehe
Tabelle 1). Die Schnellheizen-Zeit ist von
der ausgewahlten Temperaturstufe
abhangig. Dies wird durch
abwechselndes Blinken von A und dem
eingestellten Temperaturwert auf der
Kochzonenanzeige angezeigt (z. B. eine
halbe Sekunde lang A, eine halbe
Sekunde lang 9). Sobald die Zeit zum
Schnellheizen abgelaufen ist, wird die
Leistung der Kochzone reduziert; die
Temperatur wird dauerhaft angezeigt.
Sémtliche Kochzonen sind mit der
Schnellheizen-Funktion ausgestattet.
Schnellheizen-Funktion aktivieren:
1.Schalten Sie das Kochfeld ein.
2.Wahlen Sie die gewlnschte Kochzone
durch Berudhren der
Kochzonenauswahltasten.



3.Stellen Sie die Termperatur der
Kochzone mit "@" auf 9 ein. Nach
Abschluss der Temperatureinstellung
zeigt das Display abwechselnd 9 und
A an. Dies bedeutet, dass die
Temperatur auf 9 eingestellt und die
Schnellheizen-Funktion aktiviert ist.

4.Wahlen Sie dann innerhalb 10
Sekunden mit der Taste "©" die
Temperaturstufe, die nach dem
Schnellheizen wahrend der
verbleibenden Zubereitung aktiviert
werden soll. Stellen Sie die Kochzone
mit den Tasten "®" / "©" auf einen
Wert zwischen 1 und 9 ein (im
Folgenden wird von der Auswahl der
Stufe 6 ausgegangen).

5.A und 6 erscheinen wahrend der
Schnellheizen-Funktion abwechselnd
auf der Anzeige (nach Ablauf der
Schnellheizen-Funktion wird nur noch
6 angezeigt).

Schnellheizen-Funktion

deaktivieren:

* Verringern Sie mit der Taste "©@" die
Temperaturstufe auf den Wert O;
dadurch wird die Schnellheizen-
Funktion schneller deaktiviert.

¢ \Wenn nach Ablauf des Schnellheizens
9 als Temperaturstufe ausgewahlt ist
(also kein geringerer Wert), hort die
Anzeige nach 10 Sekunden auf zu
blinken. Die Schnellheizen-Funktion ist
nun deaktiviert.

Schalten Sie das Kochfeld aus.

Wenn Sie die Haupttaste "®" langer als

2 Sekunden gedrickt halten, schaltet

sich das Kochfeld aus und wechselt

wieder in den Bereitschaftsmodus.

Wenn nach dem Abschalten des

Kochfeldes noch eine nutzbare

Restwérme vorhanden ist, wird dies

durch das Symbol "H" auf der

entsprechenden Kochzonenanzeige
angezeigt.

Kochzonen einzeln ausschalten:

Kochzonen lassen sich auf drei

unterschiedliche Weisen abschalten:

1.Durch gleichzeitiges Dricken der
Tasten "®" und "©".

2.Durch Verringern der Temperaturstufe
ag 0; verwenden Sie dazu die Taste

3.Durch die Verwendung der
Timerfunktion (sofern vorhanden) der
entsprechenden Kochzone

1. Die Tasten "®" und "O"
gleichzeitig driicken

Wahlen Sie mit der
Kochzonenauswahltaste "(3" die
gewunschte Kochzone. Der

Dezimalpunkt erscheint auf der
Kochzonenanzeige. Berlhren Sie zum
Ausschalten der Kochzone gleichzeitig
die Tasten "®" und "@".

2. Temperaturstufe der
gewiinschten Kochzone auf 0
einstellen (mit der Taste "O")

Sie kénnen eine Kochzone auch
ausschalten, indem Sie die
Temperaturstufe auf O einstellen.

3. Den Abschalttimer (sofern
vorhanden) der entsprechenden
Kochzone verwenden

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit
schaltet der Timer die ihm zugewiesene
Kochzone selbsttétig ab. 0 und 00
erscheinen auf allen Anzeigen. Die
Doppel-/Dreifach-Kochzone und die mit
dem Timer verbunden LEDs werden
deaktiviert.

Nach Ablauf der Zeit erklingt zudem ein
Signalton. Zum Abstellen des Signaltons
berdhren Sie einfach eine beliebige
Taste am Bedienfeld.

Doppel-/Dreifach-Kochzonen
einschalten**
Doppel-Kochzone einschalten:
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Wahlen Sie die gewlinschte Kochzone,
die mit einer Dualzone ausgestattet ist.
Der Dezimalpunkt der entsprechenden
Kochzone beginnt zu blinken.

Stellen Sie die Temperaturstufe auf
einen Wert zwischen 1 und 9 ein;
berdhren Sie zum Aktivieren der
Dualzone dieser Kochzone die Taste

Q"
Auch die LED "8l der zugehdrigen
Dualzone leuchtet dauerhaft. "O" Der
Status der Dual-Kochzone andert sich,
wenn Sie die Taste ein weiteres Mal
berthren: Die Doppel-Kochzone schaltet
sich abwechselnd ein und aus.

Die Erweiterungszone wird nur aktiviert,
wenn die Hauptzone der Kochzone auf
einen eine Temperaturstufe zwischen 1
und 9 eingestellt ist.
Dreifach-Kochzone einschalten:

Wahlen Sie die gewlinschte Kochzone,
die mit einer Dreifachzone ausgestattet
ist. Der Dezimalpunkt der
entsprechenden Kochzone beginnt zu
blinken. Stellen Sie die Temperaturstufe
auf einen Wert zwischen 1 und 9 ein;
berdhren Sie zum Aktivieren der
Dualzone dieser Kochzone die Taste
Auch die LED "8" der zugehdrigen
Dualzone leuchtet dauerhaft. Wenn Sie
die Taste "Q" noch einmal bertihren,

blinkt die LED "18ls" der Dreifachzone:
die Dreifach-Kochzone ist aktiviert.
Wenn Sie die Taste "OQ" ein weiteres
Mal bertihren, schaltet sich die
Dreifachzone der Kochzone wieder
aus. Der oben genannte Vorgang
andert stets den Status der Doppel-
/Dreifach-Kochzonen.

ie Aktivierung der
Dreifachzonen erfolgt durch BertUhren
der Taste "(Q" der ausgewahlten
Kochzone.

oppel- un

Tastensperre * (bei Modellen mit
Uhr)

Bertihren Sie die Taste "O" zum Sperren
des Bedienfeldes langer als 2 Sekunden.
Der Vorgang wird durch einen Signalton
bestatigt. AnschlieBend blinkt die LED

"©" und alle Kochzonen sind gesperrt.
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ie Kochzonen k&nnen nur im
Betriebsmodus gesperrt werden. Wenn
die Kochzonen gesperrt sind: Nur die

Haupttaste "®" ist verfugbar. Die Q)
LED blinkt und zeigt ein Tastensperre-
Modul an. Falls Sie das Kochfeld bei
aktiver Tastensperre abschalten, bleibt
die Tastensperre auch beim nachsten
Einschalten des Kochfeldes aktiv. Sie
mussen die Tastensperre zur Bedienung
des Kochfeldes aufheben.



"&" erméglicht lhnen im
Betriebsmodus die Sperrung bzw.
Freigabe des Bedienfeldes.

Bertihren Sie die Taste "©" zur Freigabe
der Kochzonen 2 Sekunden lang. Der
Vorgang wird durch einen Signalton
bestatigt.

AnschlieBend erlischt die LED "EI". Nun
ist das Bedienfeld freigegeben und kann
normal betrieben werden.

Kindersicherung

Sie kénnen das Kochfeld vor

unbeabsichtigtem Betrieb schitzen und

dadurch z. B. verhindern, dass Kinder

die Kochzone(n) aktivieren. Die

Kindersicherung umfasst einige

komplexe Schritte zur Sperrung des

Bedienfeldes. Die Kindersicherung lasst

sich nur im Bereitschaftsmodus ein- und

ausschalten.

Das Modul sperren:

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Haupttaste ‘D" ein.

2.Halten Sie die Tasten "®" und "©"
mindestens 2 Sekunden lang
gleichzeitig gedruckt.

3.Berthren Sie dann noch einmal die
Taste "@®".

» Die Kindersicherung ist aktiviert und

erscheint auf allen

Kochzonenanzeigen.

Kindersicherung ausschalten:

Die Schritte zur Aufhebung der

Kindersicherung sind mit denen der

Aktivierung identisch.

1.Schalten Sie das Kochfeld mit der
Haupttaste "D ein.

2.Halten Sie die Tasten "®" und "©@"
mindestens 2 Sekunden lang
gleichzeitig gedruckt.

3.Berthren Sie dann noch einmal die
Taste "©@".

» Wenn die Kindersicherung aktiviert ist,

erscheint "IL" auf allen

Kochzonenanzeigen. Sobald die Sperre

..... "
in
¢

erfolgreich deaktiviert wurde, wird "L
nicht mehr angezeigt.

Timerfunktionen * (bei Modellen
mit Uhr)
Diese praktische Funktion nimmt Ihnen
ein bisschen Kocharbeit ab. Sie missen
beim Kochen nicht standig in der Nahe
des Kochfeldes bleiben, da sich die
gewUnschte Kochzone nach Ablauf der
eingestellten Zeit automatisch abschaltet.
Der Timer bietet folgende Funktionen:
Das Bedienfeld kann maximal 4
Kochzonentimer und einen
zugewiesenen Alarmtimer gleichzeitig
steuern. Alle Timer kdnnen nur im
Betriebsmodus genutzt werden.
Alarmtimer
Der Alarmtimer funktioniert
unabhangig von anderen Kochzonen.
Daher ist es nicht erforderlich, dass
eine Kochzone ausgewanhlt ist.
1.Berlhren Sie zum Aktivieren des
Alarmtimers die Taste "©". 00 und
"giols" werden auf dem Timer-Display
angezeigt; ein Punkt erscheint unten
rechts. Dadurch ist der Alarmtimer
aktiviert.
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2.Stellen Sie dann durch BerlUhren der
Tasten "®" und "©" den gewlinschten
Zeitwert ein.

3.Der Timer startet automatisch,
nachdem Sie die Zeiteinstellung

» u i ingt ei

Signalton. Zum Abstellen des Signaltons

berdhren Sie einfach eine beliebige

Taste am Bedienfeld.

Kochzonentimer:

Die Kochzonentimer kénnen nur bei

den aktivierten Kochzonen

eingerichtet werden.

1.Schalten Sie zuerst das Kochfeld ein;
aktivieren Sie dann die gewlnschte
Kochzone. (Die Kochzone muss auf
einen Wert zwischen 1 und 9
eingestellt werden)

2.Aktivieren Sie den Kochzonentimer
wie den Awle}ertimer mit der Taste "©".
00 und "iigi=" werden auf dem Timer-
Display angezeigt; ein Punkt erscheint
unten rechts. Dadurch wird der
Kochzonentimer aktiviert.

3.Zur Aktivierung des Kochzonentimers
mussen Sie die Taste "©" ein zweites
Mal berUhren. Nun kénnen Sie den
Timer zuweisen.

4.Stellen Sie durch Bertihren der Tasten
"@" und "@" den gewlinschten
Zeitwert ein.

So stellen Sie die Kochfeldtimer ein:

1.BerUhren Sie nach Aktivierung des
ersten Kochzonentimers noch einmal
die Taste "@". Die Steuerung springt
im Uhrzeigersinn weiter zur nachsten
aktiven Kochzone, die dem Timer
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zugewiesen wurde. Die Zuweisung
wird durch eine blinkende LED "E"
angezeigt.

2.Stellen Sie durch Berthren der Tasten
"@®" und "@" den gewlinschten
Zeitwert ein.

3.Der bei der zuerst eingestellten
Kochzone aktivierte Timer wird durch
eine kontinuierlich blinkende LED "@I"
angezeigt.

¢ Sie kdnnen anderen aktiven
Kochzonen weitere Timer zuweisen,
indem Sie die Taste "©" einmal
berdhren.

¢ Nach 10 Sekunden kehrt die
Timeranzeige zu dem Timer zurlck,
der als erstes endet.

e Die LEDs "io»", die dauerhaft auf der
Timeranzeige leuchten, zeigen den
Timer an, der aktuell herunterzahlt.

¢ Sie kdnnen die bei den
Kochzonentimern und dem Eiertimer
eingestellten Werte anzeigen, indem
Sie die Position der Taste "©" andern.
Eine blinkende LED "@" vorne rechts
zeigt stets eine Zuweisung an.

Falls keine LED blinkt, wird der Wert
des Eiertimers auf der Timeranzeige
angegeben.

Timer deaktivieren:

Sie mussen zuerst den Timer anzeigen,

indem Sie die Position der Taste "©"

andermn, bis der Timer erscheint. Dieser

Wert kann spater auf 2 verschiedene

Weisen abgebrochen werden:

¢ Durch schrittweise Verringerung des
Wertes auf 00 (durch berthren der
Taste "©") .

e Durch kurzes (halbe Sekunde)
gleichzeitiges Bertinren der Tasten "®
" und "@", bis 00 auf der
Timeranzeige erscheint.

Nach Ablauf der Zeit erklingt ein

Signalton. Zum Abstellen des Signaltons




berlihren Sie einfach eine beliebige

Taste am Bedienfeld.

i
Kochzonentimers 3 (LED blinkt) im
Timerdisplay an (die LEDs der aktiven
Timer der Kochzonen 1 und 4 sind im
Timerdisplay nicht sichtbar).
Warmbhalten (je nach Modell)

Die Warmhalte-Funktion der Kochzone
dient dazu, Lebensmittel durch Auswanhl
einer zusatzlichen Temperaturstufe
zwischen O und 1 warmzuhalten.
Aktivieren Sie mit der Taste "(J" die
Warmhalte-Funktion.

Daraufhin blink£ die LED 5 Berthren

Sie die Taste "U" zum Deaktivieren der
Kochzone noch einmal.

Betriebszeitbegrenzung

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet,
die zur Sicherheit beitragt und auch
gehorig Energie sparen kann. Wenn Sie
Tabelle 1: T

iei z
Abschalten vergessen sollten, werden
die Kochzonen nach Ablauf einer
bestimmten Zeit automatisch
abgeschaltet. (Siehe Tabelle 1) Die
Betriebszeitbegrenzung ist von der
ausgewahlten Temperatureinstellung
abhangig. Falls der Kochzone ein Timer
zugewiesen wurde, erscheint 10
Sekunden 00 auf der Timeranzege (10
Sekunden spater leuchtet die
Restwarmeanzeige).

Dann schaltet sich die Timeranzeige aus.
Nachdem sich die Kochzone wie oben
beschrieben automatisch abgeschaltet
hat, ist sie wieder einsatzfahig und die
maximale Betriebszeit wird
entsprechend dieser
Temperatureinstellung angewandt.

emperatureinstellungsparameter; Zykluszeit: 47,0 Sekunden

0 0 0 0 -

1 45,6 1,4 6 60
2 43,6 3,4 6 180
3 41,3 57 5 288
4 38,4 8,6 5 390
5 35,9 11,1 4 510
6 33,1 13,9 1,5 150
7 26,2 20,8 1,5 210
8 19,2 27,8 1,5 270
9 0 47,0 1,5 -
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Restwarmefunktionen

Bei einer deaktivierten Kochzone, bei
deren Oberflachentemperatur der
Sensor mehr als 60 °C misst bzw.
dessen Anzeige einen Wert Uber 60 °C

anzeigt, erscheint das Symbol " Hir
(Restwarme) auf dem Display. Wenn die
Restwarme unter 60 °C fallt, erscheint O
auf dem Display.

Wenn die Stromversorgung nach einem
Stromausfall wieder hergestellt ist und
die Restwarme der entsprechenden
Kochzone vor dem Ausfall Gber 60 °C
betrug, blinkt die Restwarmeanzeige.
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Die Anzeige blinkt, bis die maximale
Restwarmezeit abgelaufen ist bzw. die
Kochzone ausgewahlt und aktiviert wird.

Wenn die Stromversorgung
hergestellt ist, fUhrt das
Kontrollsystem des Kochfeldes je
nach Sensor-, Glas- und
Umgebungsbedingungen eine
Kalibrierung durch. Decken Sie
das Glas des Sensors wahrend
der Kalibrierung nicht ab.



[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verlangern
Sie die Lebenserwartung lhres Gerates
und beugen Fehlfunktionen vor.

Trennen Sie das Gerét von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Lassen Sie das Gerat vor dem
Reinigen grindlich abkuhlen.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

¢ Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch grundlich. Dadurch lassen
sich Speisereste leichter entfernen und
koénnen beim néchsten Einsatz des
Geréates nicht einbrennen.
¢ Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am
besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.
Achten Sie stets darauf,
Uberschussige und verschuttete
Flussigkeiten nach der Reinigung
grundlich ab- bzw. aufzuwischen.
Wenn Sie Edelstahl und Giriffe reinigen
verzichten Sie auf Reinigungsmittel,
die Sauren oder Chlor enthalten.
Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas
Flussigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in
eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel
kénnen die Oberfldchen des
Gerates beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine
Scheuermittel und keine scharfen
oder spitzen Gegenstande bei der
Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger
zur Reinigung des Gerates — es
besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache
mit warmes Wasser ab; achten Sie
darauf, dass keine Reinigungsmittelreste
zurlckbleiben; anschlieBend mit einem
weichen Tuch abtrocknen. Achten Sie
darauf, dass keine Riuckstande auf der
Glaskeramik verbleiben; andemfalls
kann das Kochfeld bei der nachsten
Nutzung beschadigt werden.

Versuchen Sie niemals, Rickstande mit
Messern, Stahlwolle und ahnlichen
Hilfsmitteln von der
Glaskeramikoberflache zu entfernen.
Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis
gelbe Flecken) mit handelstblichem
Kalkentferner oder einer kleinen Menge
alternativer Kalkentferner, wie Essig oder
Zitronensaft.

Bei hartnackigen Verschmutzungen
tragen Sie Reinigungsmittel mit einem
Schwamm auf und warten ab, bis das
Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die
Glaskeramik des Kochfeldes mit einem
feuchten Tuch sauber.
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Stark zuckerhaltige Lebensmittel
mussen sofort entfernt werden,
bevor die Glaskeramik abkuhlt.
Andernfalls kann die
Glaskeramikoberflache dauerhaft
beschadigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten
Farbveranderungen der Glaskeramik
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und der Markierungen kommen. Dies
wirkt sich nicht auf den Betrieb des
Produktes aus.

Farbveranderungen und sonstige leichte
optische Veranderungen sind bei
Glaskeramik normal; es handelt sich
nicht um einen Defekt.



Problemlésungen

¢ \Wenn sich die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese aus odé?
ziehen sich zusammen — dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

¢ Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgel6st. >>> Kontrollieren Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.

¢ Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>>
Uberprtifen Sie die Steckerverbindung.

¢ Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>>
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen

oder Sicherung abschalten). 20 Sekunden abwarten, anschlieBend wieder
anschlieBen.

Falls sich ein Problem nicht mit
den obigen Hinweisen 16sen
lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten
Kundendienst oder an den
Handler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben. Versuchen Sie
niemals, ein defektes Gerat selbst
ZU reparieren.
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