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Willkommen bei AEG! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

@ Um Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und

Reparatur zu erhalten:
www.aeg.com/support

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung tUbernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine flr ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
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von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

 Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

« Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

« WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

* Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

 Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

» Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

 Dieses Gerat ist nur flr den hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen konzipiert.

* Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhéfen und anderen ahnlichen
UnterklUnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.

» Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.

» Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

» Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
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gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

ACHTUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehor oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

Ziehen Sie die Einhdngegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

Reinigen Sie das Geréat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

Benutzen Sie zum Reinigen der Glastur keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fUhren.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage + Die Mindestabstande zu anderen Geréaten

und Kichenmébeln sind einzuhalten.

/\ WARNUNG! + Uberpriifen Sie vor der Montage des

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

+ Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Geréates, ob sich die Geréatetlir
ungehindert 6ffnen lasst.

Das Gerat ist mit einem elektrischen
Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat werden.

nicht und benutzen Sie es nicht.
Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Mindesthdhe des Einbau- 590 (600) mm
mobels (Mindesthéhe des
Schranks unter der Arbeits-

Seien Sie beim Umsetzen des Gerates platte)

vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen .

Sie stets Sicherheitshandschuhe und Schrankbreite 560 mm
festes Schuhwerk. _ Schranktiefe 550 (550) mm
Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.

Montieren Sie das Gerat an einem Hohe der Geratevordersei- 598 mm

sicheren und geeigneten Ort, der den te

Montageanforderungen entspricht.
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Hohe der Gerateriickseite 579 mm
Breite der Geratevordersei- 594 mm
te

Breite der Geréateriickseite 558 mm
Geratetiefe 561 mm
Gerateeinbautiefe 540 mm
Tiefe bei gedffneter Tar 1007 mm
MindestgroRe der Bellif- 560x20 mm
tungsoffnung. Offnung auf

der Rickseite unten

Lange des Netzanschluss- 1100 mm
kabels. Das Kabel befindet

sich in der rechten Ecke

auf der Riickseite

Befestigungsschrauben 4x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschllsse sind von
einem gepruiften Elektriker vorzunehmen.
Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine

nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

Einsetzbare Kabeltypen fiir Einbau oder
Austausch in Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Fir den Kabelabschnitt siehe die
Gesamtleistung auf dem Typenschild. Sie
kénnen auch die Tabelle heranziehen:

ordnungsgemal installierte
Schutzkontaktsteckdose an.
* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Gesamtleistung (W) Kabelquerschnitt

+ Achten Sie darauf, Netzstecker und (mm?)
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das maximal 1380 3%0.75
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch maximal 2300 3x1
unseren autorisierten Kundendienst maximal 3680 3%1.5

durchflihren.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetur oder die Nische unter dem
Geréat nicht berlhrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tir heil} ist.

» Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie

Das Erdungskabel (griin/gelbes Kabel) muss
2 cm langer sein als das braune Phasen- und
das blaue Neutralkabel.
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2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

» Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

» Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

+ Gehen Sie beim Offnen der Tir vorsichtig
vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es
kann heille Luft freigesetzt werden.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

« Uben Sie keinen Druck auf die offene Tir
aus.

* Verwenden Sie das Geréat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

« Offnen Sie die Gerétetirr vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann
eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen. )

» Lassen Sie beim Offnen der Tir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

*  Verwenden Sie immer Glas und Glaser,
die zum Einkochen geeignet sind.

» Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Geréat oder in der Nahe
des Gerats.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Gerat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehors sorgfaltig vor.

» Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.

» Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

» Ist das Gerét hinter einer Mobelfront (wie
etwa einer TUr) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mdébelfront
kénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen
Sie die Mo6belfront nicht, bevor das Geréat
nach dem Gebrauch vollig abgekdhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

/N WARNUNG!
Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder

Beschadigung des Geréts.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerat.

» Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Garraums.

— Fullen Sie kein Wasser direkt in das
heil’e Gerat.
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* Vor Wartungsarbeiten das Gerat
deaktivieren und den Stecker des
Anschlusskabels aus der Steckdose
ziehen.

* Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

* Ersetzen Sie die Tirglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

¢ Gehen Sie beim Aushangen der Tir
vorsichtig vor. Die Tur ist schwer!

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Verwenden
Sie keine Scheuermittel,
Scheuerschwamme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegenstande.

« Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf seiner Verpackung.




2.5 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

Bezliglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.
Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

3. MONTAGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

2.6 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.

» Dabei dlrfen ausschlie3lich
Originalersatzteile verwendet werden.

2.7 Entsorgung

/N\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

» Informationen zur Entsorgung des Geréats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

« Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

* Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

3.1 Montage

(*mm)
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(*mm)

3.2 Befestigung des Ofens am
Mobel

4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Gesamtansicht

LT
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1

Bedienfeld
Betriebskontrolllampe/-symbol
Einstellknopf fir die Ofenfunktionen
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Display

Einstellknopf (fir die Temperatur)

@ Temperaturanzeige / -symbol
Liftungséffnungen fir den Kihlventilator
Bl Heizelement

El Lampe

Ventilator

Einschubschienen, herausnehmbar

Garraumvertiefung - Behalter flr Aqua-
Reinigungsfunktion

Einschubebenen
4.2 Zubehor

*« Kombirost
Fir Kuchenformen, ofenfestes
Kochgeschirr, Bratengerichte,
Kochgeschirr/Gerichte.

« Backblech



Fir feuchte Kuchen, Backwaren, Brot,
groflRe Braten, Tiefkiihimahlzeiten und zum
Auffangen tropfender Flissigkeiten, z. B.

5. BEDIENFELD

5.1 Ein- und Ausschalten des
Gerits

Einschalten des Geréts:

1. Drehen Sie den Knopf fir die
Ofenfunktionen zur Auswahl einer
Funktion.

2. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Einstellungen zu andern.

Drehen Sie den Knopf fir die Ofenfunktionen

in die Aus-Position @ um das Gerat
auszuschalten.

5.2 Sensorfelder / Tasten

—_ Einstellen der Zeit.

Fett beim Braten von Lebensmitteln auf
einem Kombirost.

@ Einstellen einer Uhrfunktion.

_|_ Einstellen der Zeit.

5.3 Display
A i
L gobog 9
) |

A. Uhrfunktionen
B. Timer

6. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Einstellen der Uhrzeit

Warten Sie nach dem ersten Anschluss an
die Stromversorgung, bis das Display
Folgendes anzeigt: "12:00".

1. + — - zum Einstellen der Zeit driicken.

2. Bestatigen Sie mit @ oder warten Sie 5
Sekunden, bis die eingestellte Tageszeit
automatisch gespeichert wird.

6.2 Erstvorheizen und Reinigung

Das leere Gerat vor der ersten
Inbetriebnahme und dem ersten Kontakt mit
Lebensmitteln vorheizen. Das Gerat kann
unangenehmen Geruch und Rauch abgeben.
Liften Sie den Raum wahrend des
Vorheizens.

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter aus
dem Gerat.

2. Einstellen der Funktion ‘j Einstellen der
Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
fir 1 Std laufen.

3. Einstellen der Funktion . Einstellen der
Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
fir 15 Min laufen.

4. Einstellen der Funktion E] Einstellen der
Hochsttemperatur. Lassen Sie das Gerat
fur 15 Min laufen.

5. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekiihlt ist.

6. Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor
nur mit einem Mikrofasertuch, warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

7. Setzen Sie die Zubehorteile und die
entnehmbaren Einhangegitter wieder in
ihre urspriingliche Position ein.
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7. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

7.1 Ofenfunktionen

Backofenbeleuchtung
Zum Einschalten der Lampe.

Umluft
= Zum Braten oder zum Braten und Backen

von Speisen mit derselben Kochtempera-
tur auf mehreren Ebenen gleichzeitig, oh-
ne dass es zu einer Aromalbertragung
kommt.

@ Feuchte Umluft

¢ Diese Funktion ist entwickelt worden, um
wahrend des Kochvorgangs Energie zu
sparen. Wenn Sie diese Funktion nutzen,
kann die Temperatur im Garraum von der
eingestellten Temperatur abweichen. Die
Warmeleistung kann geringer sein. Weite-
re Informationen zu folgenden Themen fin-
den Sie im Kapitel , Taglicher Gebrauch*:
Feuchte Umluft.

‘:] Ober- / Unterhitze / Aqua Reinigung
Backen und Braten von Speisen auf einer
Einschubebene.

Weitere Informationen zu folgenden The-
men finden Sie im Kapitel ,Pflege und Rei-
nigung“: Aqua-Reinigung.

Q Unterhitze
Zum Backen von Kuchen mit knusprigen
Bdden und zum Einkochen von Lebens-
mitteln.

HeiBluft

Zum Braten von Fleisch und Backen von
Kuchen. Stellen Sie eine niedrigere Tem-
peratur ein als bei Ober-/Unterhitze, da
der Lifter die Warme gleichmaRig im
Backofeninneren verteilt.

|j Grill

Zum Grillen diinner Lebensmittel und zum
Toasten von Brot.

8. ZUSATZFUNKTIONEN

8.1 Kiihlgeblase

Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich
das Kuhlgeblase automatisch ein, um die
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HeiBluftgrillen

Zum Braten groRer Fleischstiicke oder von
Gefliigel mit Knochen auf einer Ebene.
Zum Backen von Gratins und zum Bréu-
nen.

K2 Auftauen
Zum Auftauen von Lebensmitteln (Gem-
se und Obst). Die Auftauzeit hangt von der
Menge und GroRe der gefrorenen Lebens-
mittel ab.

7.2 Hinweise zu: Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklasse und der Okodesign-
Anforderungen (gemaR EU 65/2014 und EU
66/2014) verwendet. Tests gemal: IEC/EN
60350-1.

Die Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die
Funktion nicht unterbrochen wird. So wird
gewahrleistet, dass der Backofen mit der
hdéchsten Energieeffizienz arbeitet.

Naheres zum Garen finden Sie im Kapitel
»Tipps und Hinweise®, Feuchte Umluft.
Allgemeine Empfehlungen zum
Energiesparen finden Sie im Kapitel
+Energieeffizienz®, Energiesparen.

7.3 Einstellen einer Ofenfunktion

1. Drehen Sie den Backofen-Einstellknopf
auf eine Ofenfunktion.

2. Drehen Sie den Wahlknopf, um die
Temperatur auszuwahlen.

3. Drehen Sie nach Beendigung des
Garvorgangs die Knopfe in die Aus-
Position, um das Gerat auszuschalten.

Oberflachen des Gerats kiihl zu halten. Nach
dem Abschalten des Gerats kann das
Kuhlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekuhlt ist.



8.2 Sicherheitsthermostat

Ein unsachgemafer Gebrauch des Ofens
oder defekte Bestandteile konnen zu einer
gefahrlichen Uberhitzung fiihren. Um dies zu
verhindern, ist der Backofen mit einem

9. UHRFUNKTIONEN
9.1 Uhrfunktionstabelle

@ Uhrzeit

Zum Einstellen, Andern oder Uberpriifen der
Uhrzeit.

Dauer
Zum Einstellen der Einschaltdauer fiir das
Gerat.

(ed

Q Kurzzeit-Wecker
Einstellen eines Countdowns. Diese Funktion
hat keine Auswirkung auf den Betrieb des
Geréats. Sie kdnnen diese Funktion jederzeit
und auch bei ausgeschaltetem Geréat einstel-
len.

9.2 Einstellung: Uhrzeit

1. @ — wiederholt driicken, um die Uhrzeit
zu andern. @ - blinkt.

2. + — - zum Einstellen der Zeit driicken.
Nach etwa 5 Sek hort die Anzeige auf zu
blinken und das Display zeigt die Zeit an.
D. blinkt, wenn Sie das Gerat an die
Stromversorgung anschlieRen, nach einem
Stromausfall und wenn der Timer nicht

eingestellt ist. + — - zum Einstellen der Zeit
drlicken.

9.3 Einstellung: Dauer

1. Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die
Temperatur.

Sicherheitsthermostat ausgestattet, der die
Stromzufuhr unterbrechen kann. Die
Wiedereinschaltung des Backofens erfolgt
automatisch bei Temperaturabfall.

2. O _ wiederholt driicken. =] - blinkt.

3. + — - drlicken zum Einstellen der
Dauer.

Das Display zeigt 2] 2] - blinkt, wenn die

eingestellte Zeit endet. Das Signal ertént und

das Geréat schaltet sich aus.

4. Dricken Sie eine beliebige Taste, um das
Signal abzustellen.

5. Drehen Sie den Knopf in die Aus-
Position.

9.4 Einstellung: Kurzzeit-Wecker

1. © _ wiederholt driicken. £\ - blinkt.

2. + — - zum Einstellen der Zeit driicken.

Die Funktion startet automatisch nach 5 Sek.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont der

Signalton.

3. Dricken Sie eine beliebige Taste, um das
Signal abzustellen.

4. Drehen Sie den Knopf in die Aus-
Position.

9.5 Abbrechen: Uhrfunktionen

@ — wiederholt driicken, bis das Symbol
der Uhrfunktion zu blinken anfangt.

2. Dricken und halten Sie —.
Die Uhrfunktion wird nach einigen Sekunden
ausgeschaltet.

10. VERWENDUNG DES ZUBEHORS

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

10.1 Einsetzen des Zubehors

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite
erhéht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind
auch Kippsicherungen. Durch den umlaufend
erhéhten Rand des Rosts ist das
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Kochgeschirr gegen Abrutschen vom Rost
gesichert.

Kombirost

Schieben Sie den Rost mit den FiiRen nach
unten zwischen die Fuhrungsstabe der
Einhangeqgitter.

11. TIPPS UND HINWEISE
11.1 Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den
Tabellen dienen nur als Richtwerte. Sie
héngen von den Rezepten sowie der Qualitat
und Menge der verwendeten Zutaten ab.

Ihr Gerat backt oder brat unter Umstanden
anders als lhr friiheres Gerat. Die Hinweise
unten enthalten die empfohlenen
Einstellungen fir Temperatur, Garzeit und
Einschubebene fiir die einzelnen Speisen.

Die Ebenen werden vom Boden des
Backofens aus gezahlt.

Finden Sie fir ein bestimmtes Rezept keine
konkreten Einstellungen, orientieren Sie sich
an einem ahnlichen Rezept.

Tipps zur Energieeinsparung finden Sie im
Kapitel ,Energieeffizienz®.

In den Tabellen verwendete Symbole:

‘g Lebensmittelart

Ofenfunktion

°C Temperatur
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Backblech

—

Schieben Sie das Backblech zwischen die
Fihrungsstéabe der Einhangegitter.

— Zubehor

E Einschubebene

@ Garzeit (Min)

11.2 Feuchte Umluft - Empfohlenes
Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht

reflektierenden Formen und Behélter. Sie
haben eine bessere Warmeabsorption als
helle Farbe und reflektierende Schisseln.

* Pizzapfanne - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 28cm

« Auflaufform - dunkel, nicht-reflektierend,
Durchmesser 26cm

« Auflaufformchen - Keramik,
Durchmesser 8cm, Hohe 5 cm

* Flan-Boden-Backform - dunkel, nicht
reflektierend, Durchmesser 28cm

11.3 Feuchte Umluft

Beachte fiir beste Ergebnisse die unten in der
Tabelle aufgeflihrten Empfehlungen.
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Brétchen, sii, 12 Backblech oder tiefes Blech 180 2 35-40
Stuck
Brotchen, 9 Stlick Backblech oder tiefes Blech 180 2 35-40
Pizza, gefroren, 0.35  Kombirost 220 2 35-40
kg
Biskuitrolle Backblech oder tiefes Blech 170 2 30-40
Brownie Backblech oder tiefes Blech 180 2 30-40
Soufflé, 6 Stiick Keramikférmchen auf Kombi- 200 3 30-40

rost

Biskuitboden Biskuitform auf Kombirost 170 2 20-30
Englischer Sandwich- Backform auf Kombirost 170 2 35-45
kuchen a la Victoria
Fisch, pochiert, 0.3 kg Backblech oder tiefes Blech 180 3 35-45
Fisch, ganz, 0.2 kg Backblech oder tiefes Blech 180 3 35-45
Fischfilet, 0.3 kg Pizzapfanne auf Kombirost 180 3 35-45
Fleisch, pochiert, 0.25 Backblech oder tiefes Blech 200 3 40 - 50
kg
Schaschlik0.5kg Backblech oder tiefes Blech 200 3 25-35
Platzchen, 16 Stlick Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
Makronen, 20 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 40 - 45
Muffins, 12 Stilick Backblech oder tiefes Blech 170 2 30-40
Kleingebéck, pikant, Backblech oder tiefes Blech 170 2 35-45
16 Stiick
Murbeteigplatzchen, Backblech oder tiefes Blech 150 2 40 - 50
20 Stick
Tortchen, 8 Stlick Backblech oder tiefes Blech 170 2 20-30
Gemlse, pochiert, 0.4 Backblech oder tiefes Blech 180 3 35-40
kg
Vegetarisches Ome-  Pizzapfanne auf Kombirost 200 3 30-45
lett
Mediterranes Gemi-  Backblech oder tiefes Blech 180 4 35-40

se, 0,7 kg

11.4 Informationen fiir Priifinstitute

Tests gemal IEC 60350-1.

DEUTSCH
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Tortchen, 16 pro Ober- / Unterhitze Backblech 3 170 20-35
Blech

Tortchen, 16 pro HeiRluft Backblech 3 160 20-35
Blech

Tortchen, 16 pro HeiRluft Backblech 1und 3 160 20-35
Blech

Apfelkuchen, 2 Ober- / Unterhitze Kombirost 1 170 70 -90
Backformen a @

20 cm

Apfelkuchen, 2 HeiRluft Kombirost 2 160 70 -90
Backformen a @

20 cm

Biskuit, Kuchen- Ober- / Unterhitze Kombirost 2 170 35-45
form @ 26 cm

Biskuit, Kuchen- HeiBluft Kombirost 2 160 35-45
form @ 26 cm

Mirbeteiggeback  Ober-/ Unterhitze Backblech 3 150 20-35
1)

Murbeteiggeback  HeiBluft Backblech 3 150 20-35
1)

Toast 1) Grill Kombirost 3 Max. 1-5

1) Gerat 10 Minuten vorheizen.

12. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Hinweise zur Reinigung

Reinigungsmittel

* Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats
nur mit einem Mikrofasertuch mit warmem
Wasser und einem milden

Reinigungsmittel. Reinigen und

Uberprifen Sie die Tlrdichtung um den
Garraumrahmen.
* Reinigen Sie die Metalloberflachen mit
einer geeigneten Reinigungsldsung.
* Reinigen Sie Flecken mit einem milden
Reinigungsmittel.
Taglicher Gebrauch

* Reinigen Sie den Innenraum des Gerats
nach jedem Gebrauch.

14 DEUTSCH

Fettansammlungen oder andere
Speisereste konnten einen Brand
verursachen.

* Es kann sich Feuchtigkeit im Gerat oder
an den Glasscheiben der Tur
niederschlagen. Um die Kondensation zu
reduzieren, schalten Sie das Gerat immer
10 Minuten vor dem Garen ein. Lassen
Sie Speisen nicht langer als 20 Minuten im
Geréat stehen. Trocknen Sie das Innere
des Gerats nach jedem Gebrauch nur mit
einem Mikrofasertuch.

Zubehor

* Reinigen Sie alle Zubehorteile nach jedem
Gebrauch und lassen Sie sie trocknen.
Verwenden Sie nur ein Mikrofasertuch mit
warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Reinigen Sie die
Zubehdrteile nicht im Geschirrspller.



* Reinigen Sie das Zubehor mit
Antihaftbeschichtung nicht mit
Scheuermitteln oder scharfkantigen
Gegenstanden.

12.2 Entfernen der Einhangegitter

Entfernen Sie die Einhangegitter zur
Reinigung des Geréts.

1. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekihlt ist.

2. Ziehen Sie das Einhangegitter vorne von
der Seitenwand weg.

3. Ziehen Sie das Einhangegitter hinten von
der Seitenwand weg und nehmen Sie es

heraus.
0
1
\u—\'\\

4. Setzen Sie die Einhangegitter in
umgekehrter Reihenfolge ein.

12.3 Aqua Reinigung

Bei dieser Reinigungsfunktion werden mithilfe
von Feuchtigkeit Fett- und Speisereste aus
dem Gerét entfernt.

1. Flullen Sie Wasser in die
Garraumvertiefung: 150 ml.

Stellen Sie die Funktion Z] ein.

Stellen Sie die Temperatur auf 90 °C ein.
Lassen Sie das Gerat 30 Min lang
arbeiten.

Schalten Sie das Gerat aus.

Warten Sie, bis das Gerat kalt ist.
Trocknen Sie den Garraum mit einem
weichen Lappen.

12.4 Aus- und Einbauen der Tiir

Die Backofentir hat zwei Glasscheiben. Sie
kénnen die Backofentir und die innere
Glasscheibe entfernen, um sie zu reinigen.
Lesen Sie die gesamte Anleitung ,Aus- und
Einbauen der Tur, bevor Sie die
Glasscheiben entfernen.

pON

oo

/\ VORSICHT!

Verwenden Sie den Backofen nicht ohne
die Glasscheiben.

1. Offnen Sie die Backofentir vollstéandig
und halten Sie beide Scharniere fest.

2. Heben und ziehen Sie die Verriegelungen
an, bis sie einrasten.

3. SchlieRen Sie die Backofentir halb bis
zur ersten Offnungsstellung.
Anschliefend heben und ziehen Sie die
Tar aus der Aufnahme heraus.

A —

4. Legen Sie die Backofentur auf einer
stabilen Oberflache auf einen weichen
Lappen und I6sen Sie das
Verriegelungssystem, um die innere
Glasscheibe zu entfernen.

DEUTSCH 15



5. Drehen Sie die Befestigungen um 90°
und nehmen Sie sie aus der Halterung.

6. Zuerst vorsichtig anheben und dann die
Glasscheibe entfernen.

7. Reinigen Sie die Glasscheiben mit
Wasser und Spulmittel. Trocknen Sie die
Glasscheiben sorgfaltig. Reinigen Sie die
Glasscheiben nicht im Geschirrspiiler.

8. Setzen Sie nach der Reinigung die
Glasscheibe und die Backofentir ein.
Wenn die TUr korrekt installiert ist, horen Sie

beim SchlieRen der Verriegelungen ein

Klicken.

Bei korrektem Einbau macht die

Turabdeckung ein Klickgerausch.

13. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Stellen Sie sicher, dass Sie die innere

Glasplatte A korrekt in der Aufnahme
installieren.

A
L~

L S .

12.5 Austauschen der Lampe

/\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heif} sein.

1. Schalten Sie das Gerat aus und warten
Sie, bis es abgekihlt ist.

2. Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

3. Legen Sie das Tuch auf den Ofenboden.

Hintere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung und
nehmen Sie sie ab.

2. Reinigen Sie die Glasabdeckung.

3. Ersetzen Sie die Lampe durch eine
geeignete, bis 300 °C hitzebestandige
Lampe.

4. Bringen Sie die Glasabdeckung an.

Storung Ursache und Abhilfe

13.1 Was zu tun ist, wenn ...

In allen Fallen, die nicht in dieser Tabelle
aufgefiihrt sind, wenden Sie sich bitte an ein
autorisiertes Servicezentrum.

16 DEUTSCH

Das Gerat erwarmt sich
nicht.

Die Sicherung ist durch-
gebrannt. Vergewissern
Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fir die
Storung ist. Wenn das
Problem weiterhin be-
steht, wenden Sie sich an
einen qualifizierten Elekt-
riker.

Verwenden Sie das Gerat
nicht. Wenden Sie sich
an ein autorisiertes Ser-
vicezentrum.

Die Tirdichtung ist be-
schadigt.




Die vom Kundendienst benétigten Daten

Storung Ursache und Abhilfe finden Sie auf dem Typenschild. Das
Typenschild befindet sich am vorderen
Im Display wird ,12.00°  Es gab einen Stromaus- Rahmen des Gerits. Es ist bei gedffneter Tiir
angezeigt. fzil:i Zt:llen Sie die Unr- sichtbar. Entfernen Sie das Typenschild nicht
i vom Gerét.

Die Lampe funktioniert Die Lampe ist durchge- . . .
P P d Wir empfehlen lhnen, die Daten hier zu

nicht. brannt. Ersetzen Sie die )
Lampe. Siehe ,Pflege notieren:
und Reinigung®, ,Austau-
schen der Lampe*®. Modell (MOD.) :

13.2 Service-Daten Produktnummer (PNC):
Wenn Sie das Problem nicht selbst [6sen
kénnen, wenden Sie sich an |hren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum.

Seriennummer (S.N.):

14. ENERGIEEFFIZIENZ

14.1 Produktinformationen und Produktinformationsblatt gemaR den EU-
Verordnungen zu Umweltdesign und Energiekennzeichnung

Name des Lieferanten AEG

Modellbezeichnung BEE43511AB 944068461
BEK43511XB 944068460

Energieeffizienzindex 95.1

Energieeffizienzklasse A

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, konventioneller Mo-  0.89 kWh/Programm
dus

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Umluft-Modus 0.78 kWh/Programm

Anzahl der Garrdume 1

Warmequelle Strom

Lautstarke 651

Art des Backofens Eingebauter Backofen
BEE43511AB 28.3 kg

Masse
BEK43511XB 28.3 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch — Teil 1: Herde, Backdfen, Dampfbackéfen und
Grills — Methoden zur Leistungsmessung.

14.2 Produktinformationen fiir Stromverbrauch und maximale Zeit bis zum
Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand 0.8 W
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Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechenden Energiesparmodus zu

erreichen

20 Min

14.3 Energiespartipps

Die folgenden Tipps helfen lhnen, bei der
Verwendung lhres Gerats Energie zu sparen.

Stellen Sie sicher, dass die Geratetlr
geschlossen ist, wenn das Gerat in Betrieb
ist. Die Geratetir darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen
Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall und
dunkle, nicht-reflektierende Backformen und
Behalter, um mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie das Gerat vor dem Garen nicht
vor, es sei denn, dies wird ausdricklich
empfohlen.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie méglich.

Garen mit HeiBluft
Nutzen Sie, wenn moglich, die Garfunktionen
mit HeiBluft, um Energie zu sparen.

Restwéarme

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um die Speisen
warmzuhalten oder andere Gerichte
aufzuwarmen.

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmbhalten von Speisen
nutzen mochten.

Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wahrend des
Garvorgangs Energie sparen.

15. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmlill gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Ricknahmepflichten unten)
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abgegeben werden. Das gilt auch fur alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstérungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafiir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu l6schen.

Hinweise zum Recycling



Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmdill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber mussen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgeréate, die in
keiner aulkeren Abmessung gréer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschéft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknlpft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmeubertrager (z. B. Kiihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fir alle Ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Ruckgabemadglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir
kleine Elektrogerate (s.o0.), die der Endnutzer
zurtickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erflllen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner dufleren Abmessung
groBer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurtickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghdfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre
Gemeindeverwaltung.
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Welkom bij AEG! Hartelijk dank dat je voor onze apparatuur hebt
gekozen.

In ons streven om duurzaam te zijn, reduceren we papieren middelen en
@ verstrekken we online volledige gebruikershandleidingen. Ga naar je volledige

gebruikershandleiding op aeg.com/manuals

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, onderhouds- en
reparatie-informatie op aeg.com/support

1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voordat je het
apparaat installeert en gebruikt. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die
voortvloeien uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik.
Bewaar de instructies altijd op een veilige en toegankelijke
plek voor toekomstig gebruik.

 Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen van 8 jaar
en ouder en personen met fysieke, zintuiglijke of mentale
beperkingen of met een gebrek aan ervaring en kennis als
zZij begeleiding of instructies krijgen met betrekking tot het
veilige gebruik van het product en als zij de gevaren
begrijpen. Kinderen jonger dan 8 jaar en personen met
zware en complexe beperkingen dienen altijd uit de buurt
van het apparaat te worden gehouden, tenzij ze
voortdurend onder toezicht staan.

* Houd toezicht op kinderen, om te voorkomen dat zij gaan
spelen met het apparaat.

* Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weqg.

« LET OP! Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van het
apparaat als die in werking is of afkoelt. Makkelijk
toegankelijke onderdelen worden heet. Als het apparaat is
voorzien van een kinderslot, dient dit te worden
geactiveerd.

« Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

 Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.
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Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.

OPGELET: Tijdens het kookproces moet u in de buurt
blijven Een kort kookproces moet voortdurend bewaakt
worden.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient
te voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.
WAARSCHUWING: Onbewaakt koken op een kookplaat
met vet of olie kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.
WAARSCHUWING: Brandgevaar: Gebruik het apparaat
niet als werkblad of als opslagoppervlak.
WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers
die door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen
of door de fabrikant van het apparaat in de
gebruiksinstructies als geschikt zijn aangegeven of
kookplaatbeschermers die in het apparaat zijn
geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.
WAARSCHUWING: Als de glaskeramische / glazen
oppervlakte gebarsten is, schakel het apparaat dan uit en
trek de stekker uit het stopcontact. In het geval het apparaat
rechtstreeks op de stroom is aangesloten met een
aansluitdoos, verwijdert u de zekering om het apparaat van
de stroom te halen. Neem altijd contact op met de erkende
servicedienst.

Rook is een indicatie van oververhitting. Gebruik nooit
water om het kookvuur te blussen. Schakel het apparaat uit
en bedek de vlammen met bijv. een branddeken of deksel.
OPGELET: Het apparaat mag niet van stroom worden
voorzien door een extern schakelapparaat, zoals een
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tijdklok, of aangesloten worden op een circuit dat door het
elektriciteitsbedrijf regelmatig aan en uit wordt geschakeld.
 Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant, de erkende serviceverlener of
vergelijkbaar gekwalificeerde personen om gevaar te

voorkomen.

* Plaats geen metalen voorwerpen, zoals messen, vorken,
lepels en deksels op het kookoppervlak, aangezien ze heet

kunnen worden.

» Plaats geen ontvlambare producten of artikelen die vochtig
zijn met ontvlambare producten in, bij of op het apparaat.
» Gebruik geen stoomreiniger en waterstralen om het

apparaat te reinigen.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installatie en elektrische
aansluiting

/\ WAARSCHUWING!

Alleen een gekwalificeerd persoon mag
dit apparaat.

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, elektrische schokken,
brand en schade aan het apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat. Installeer het
apparaat op een veilige en geschikte plaats
die aan alle installatie-eisen voldoet.

Gebruik het apparaat niet voordat u het in de
ingebouwde constructie installeert.

Houd de minimale afstand tot andere
apparaten en eenheden aan.

Installeer of gebruik geen beschadigd
apparaat.

Verwijder de verpakking volledig.

Wees altijd voorzichtig bij het verplaatsen van
het apparaat omdat het zwaar is. Gebruik
altijd veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.
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Bescherm de bodem van het apparaat tegen
stoom en vocht. Dicht de opperviakken af met
kit om te voorkomen dat ze gaan opzetten
door vocht.

Installeer het apparaat niet naast een deur of
onder een raam. Dit voorkomt dat heet
kookgerei van het apparaat valt als de deur of
het raam wordt geopend.

Als het apparaat geinstalleerd is boven lades
zorg er dan voor dat de ruimte tussen de
onderkant van het apparaat en de bovenste
lade voldoende is voor luchtcirculatie.

De onderkant van het apparaat kan heet
worden. Installeer onder het apparaat een
scheidingspaneel dat gemaakt is van triplex,
keukenkastmateriaal of ander niet-brandbaar
materiaal om te voorkomen dat hij de bodem
raakt.

Het scheidingspaneel moet alle ruimte onder
de kookplaat bedekken.

Verzeker jezelf ervan dat de stekker uit het
stopcontact is getrokken, voordat je welke
werkzaamheden dan ook uitvoert.

Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met het
elektrische vermogen van de netstroom.



Controleer of het apparaat correct
geinstalleerd is. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ertoe leiden dat de
contactklem te heet wordt.

Moet het apparaat geaard worden.

Controleer of er een aardlekschakelaar is
geinstalleerd.

Gebruik het juiste netsnoer. Gebruik de
trekontlastingsklem op de kabel.

Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

Zorg dat u de hoofdstekker en kabel niet
beschadigt. Zorg dat de stroomkabel niet
verstrikt raakt.

Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat of
heet kookgerei niet aanraakt als u het
apparaat op een nabijgelegen contactdoos
aansluit.

Sluit de stekker pas aan op het stopcontact
aan het einde van de installatie. Zorg ervoor
dat de stekker na montage bereikbaar is.

De schokbescherming van spanningvoerende
en geisoleerde onderdelen moet zodanig
worden bevestigd dat deze niet zonder
gereedschap kan worden verwijderd.

Trek niet aan het netsnoer om het apparaat
los te koppelen, trek altijd aan de stekker.
Sluit de stekker niet aan als het stopcontact
loszit.

Gebruik enkel correcte isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars en
contactgevers.

De elektrische installatie moet voorzien zijn
van een isolatieapparaat waarmee u het
apparaat met alle polen van het stroomnet
kunt loskoppelen. Het isolatieapparaat moet
een contactopening hebben van minimaal 3
mm.

2.2 Gebruik en onderhoud

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brandwonden,
elektrische schokken, brand, explosie of
schade aan het apparaat.

De specificatie van dit apparaat niet wijzigen.

Verwijder voor het eerste gebruik alle
verpakkingsmaterialen, etiketten en
beschermfolie (indien van toepassing).

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen niet
geblokkeerd worden.

Gebruik het apparaat niet met natte handen
of als het contact maakt met water.

Als je voedsel in hete olie plaatst, kan het
spatten.

Wanneer ze verwarmd worden, kunnen
vetten en olién ontvlambare dampen afgeven.
Houd open vuur of verwarmde voorwerpen uit
de buurt van vetten en olién wanneer u
ermee kookt.

De dampen die boven erg hete olie ontstaan
kunnen spontaan ontbranden.

Gebruikte olie, die voedselresten kan
bevatten, kan ontbranden bij een lagere
temperatuur dan olie die voor de eerste keer
wordt gebruikt.

Schakel de kookzones niet terwijl er leeg
kookgerei of geen kookgerei op geplaatst is.

Laat geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel staan.

Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

Laat kookgerei niet droogkoken.

Gebruik geen aluminiumfolie of andere
materialen tussen het kookoppervlak en het
kookgerei, tenzij anders aangegeven door de
fabrikant van dit apparaat.

Gebruik alleen accessoires die door de
fabrikant voor dit apparaat worden
aanbevolen.

Kookgerei gemaakt van gietijzer, aluminium
of met een beschadigde bodem kan krassen
op het glas/glaskeramiek veroorzaken. Til
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deze voorwerpen altijd op als je ze op de
kookplaat moet verplaatsen.

Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

Schakel het apparaat uit en laat het afkoelen
voordat u het schoonmaakt.

Reinig het apparaat met een vochtige zachte
doek. Gebruik alleen neutrale
schoonmaakmiddelen. Gebruik geen
schurende producten, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen, tenzij
anders aangegeven.

Met betrekking tot de lamp(en) in dit product
en reservelampen die afzonderlijk worden
verkocht: Deze lampen zijn bedoeld om
bestand te zijn tegen extreme fysieke
omstandigheden in huishoudelijke apparaten,
zoals temperatuur, trillingen, vochtigheid, of
zijn bedoeld om informatie te geven over de

3. INSTALLATIE

3.1 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje
te noteren. Het typeplaatje bevindt zich
onderop de kookplaat.

Serienummer .......cc.coeeeeeennnnnnn.

3.2 Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte
inbouwunits of werkbladen die aan de
normen voldoen.

3.3 Aansluitsnoer

» De kookplaat wordt geleverd met een
aansluitkabel.

» Gebruik als vervanging van het
beschadigde netsnoer het volgende
snoertype: HO5V2V2-F dat bestand is
tegen een temperatuur van 90 °C of
hoger. Neem contact op met een erkend
servicecentrum. Het aansluitsnoer mag
alleen worden vervangen door een
gekwalificeerde elektricien.

6 NEDERLANDS

operationele status van het apparaat. Ze zijn
niet bedoeld voor gebruik in andere
toepassingen en zijn niet geschikt voor
verlichting in huishoudelijke ruimten.

Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

2.3 Verwijdering

/N\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

Neem contact op met uw plaatselijke
overheid voor informatie over het afvoeren
van het apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af en
gooi het weg.

3.4 Montage

Als je de kookplaat onder een kap installeert,
raadpleeg je de installatie-instructies van de
afzuigkap voor de minimumafstand tussen de
apparaten.




u Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg
How to install your AEG
Radiant Hob - Worktop installation

3.5 Beschermingsdoos

¥ .
— e
L |
L ] n = 1
[ —
min.
12 mm ‘
B — min. ) o .
60 mm Als je een beveiligingsdoos gebruikt (een
| extra accessoire), dan is de beschermvloer
direct onder de kookplaat niet nodig. Het

accessoire van de beschermkast is in
sommige landen niet beschikbaar. Neem
contact op met de klantenservice.

e

@

U kunt de beveiligingsdoos niet
gebruiken als u de kookplaat boven een
oven installeert.

Zoek de videotutorial "Hoe installeert u uw
AEG stralingskookplaat - installatie op het
aanrecht" door de volledige naam die in de
onderstaande afbeelding staat in te typen.
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4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

4.1 Indeling kookopperviak

—
=
s

TRRE

Kookzone
Bedieningspaneel

@

Raadpleeg ‘Energie-efficiéntie’ voor
gedetailleerde informatie over de maten
van de kookzones.

4.2 Symbolen op het bedieningspaneel en het display

Symbool Beschrijving

@ De kookplaat in- en uitschakelen.

NN Het instellen van een warmte-instelling.

De kookzone is uitgeschakeld.

[Z] ) De kookzone werkt. Op de display wordt de huidige kookstand weergegeven.
Het bedieningspaneel is vergrendeld. Kinderbeveiligingsinrichting werkt.

Een kookzone is nog heet (restwarmte).

[:] Automatische uitschakeling is in werking.

+ ciffer Er is een storing.

®

Raadpleeg voor gedetailleerde informatie
over de functies de volledige versie van
de gebruikershandleiding online.

5. DAGELIJKS GEBRUIK

5.1 In- of uitschakelen

Raak ® 1 seconde aan om de kookplaat in—

of uit te schakelen.
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5.2 De kookstand

™\ aanraken om te verhogen. ™ aanraken

om te verlagen. Raak ™ en  tegelijkertijd
aan om de kookzone uit te schakelen.

6. ONDERHOUD EN REINIGING

6.1 Algemene informatie

* Reinig de kookplaat na elk gebruik.

» Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

» Krassen of donkere viekken op het
oppervlak hebben geen invloed op de
werking van de kookplaat.

* Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel
voor het oppervlak van de kookplaat.

» Gebruik een speciale schraper voor het
glas.

6.2 De kookplaat schoonmaken

» Verwijder direct: gesmolten kunststof,
plastic folie, suiker en suikerhoudend
voedsel, anders kan dit schade aan de

7. PROBLEEMOPLOSSING

7.1 Wat moet je doen als ...

kookplaat veroorzaken. Doe voorzichtig
om brandwonden te voorkomen. Gebruik
de speciale schraper op de glazen plaat
en verwijder resten door het blad over het
oppervlak te schuiven.

Verwijder nadat de kookplaat
voldoende is afgekoeld: kalk- en
waterkringen, vetspatten en metaalachtig
glanzende verkleuringen. Reinig de
kookplaat met een vochtige doek en een
beetje niet-schurend reinigingsmiddel.
Droog de kookplaat na reiniging af met
een zachte doek.

Verkleuring glanzende metalen
verwijderen: reinig het glazen oppervlak
met een doek en een oplossing van water
met azijn.

®

Als je geen oplossing kunt vinden voor het onderstaande probleem, raadpleeg je de
volledige versie van de gebruikershandleiding online, of je neemt indien nodig contact op

met een erkende servicedienst.

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
Je kunt de kookplaat niet inscha- De kookplaat is niet aangesloten op  Controleer of de kookplaat goed aan-
kelen of bedienen. een stopcontact of niet goed gein- gesloten is op het lichtnet.

stalleerd.

De zekering is doorgeslagen. Verzeker je ervan dat de zekering de

oorzaak van de storing is. Als de zeke-
ringen keer op keer doorslaan, neem
je contact op met een erkende installa-
teur.

Stel gedurende 10 seconden geen Schakel de kookplaat opnieuw in en

kookstand in.

stel de kookstand binnen 10 seconden
in.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Je hebt 2 of meer sensorvelden te-
gelijkertijd aangeraakt.

Raak slechts één sensorveld aan.

Water of vetvlekken op het bedie-
ningspaneel.

Reinig het bedieningspaneel.

Er klinkt een geluidssignaal en de
kookplaat wordt uitgeschakeld.
Als de kookplaat wordt uitge-
schakeld, klinkt er een geluids-
signaal.

Je hebt iets op een of meer sensor-
velden geplaatst.

Verwijder het voorwerp van de sensor-
velden.

De sensorvelden worden heet.

De pan is te groot of je plaatst deze
te dicht bij de bedieningsknoppen.

Plaats grotere pannen indien mogelijk
op de achterste kookzones.

en een getal gaan branden.

Er is een fout opgetreden in de
kookplaat.

Schakel de kookplaat uit en schakel
deze na 30 seconden weer in. Wan-

neer weer verschijnt, trek je de
stekker van de kookplaat uit het stop-
contact. Steek de stekker van de kook-
plaat er na 30 seconden weer in. Als
het probleem zich blijft voordoen,
neem je contact op met een erkende
servicedienst.

Je kunt een constant piepgeluid
horen.

De elektrische aansluiting is ver-
keerd.

Trek de stekker van de kookplaat uit
het stopcontact. Laat de installatie
controleren door een erkende elektri-
cien.

gaat aan.

De tweede fase van de stroomtoe-
voer ontbreekt.

Controleer of de kookplaat goed aan-
gesloten is op het lichtnet. Verwijder
de zekering, wacht een minuut, en
plaats de zekering weer terug.

8. TECHNISCHE GEGEVENS

8.1 Typeplaatje
Model HK624000XB

Type 60 HAD 54 AO

Serienr. ....cccceeen.
AEG

PNC 949 492 153 02
220-240 V 50-60 Hz
Gemaakt in: Roemenié

6.5 kW

cexn

9. ENERGIEZUINIGHEID

9.1 Productinformatie volgens de EU Ecodesign regulering

Modelnummer

HK624000XB
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Type kookplaat

Inbouwkookplaat

Aantal kookzones

4

Verwarmingstechnologie

Stralingsverwarmer

Diameter van ronde kookzones (J) Links voor 21.0cm
Links achter 14.5cm
Rechtsvoor 14.5cm
Rechtsachter 18.0 cm
Energieverbruik per kookzone (EC electric cooking) Links voor 200.1 Wh/kg
Links achter 188.0 Wh/kg
Rechtsvoor 188.0 Whikg
Rechtsachter 191.6 Whi/kg
Energieverbruik van de kookplaat (EC electric hob) 191.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische
kookapparaten - Deel 2: Kookplaten -
Methoden voor het meten van prestaties.

9.2 Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens het
koken door de onderstaande tips te volgen.

*  Warm alleen de hoeveelheid water op die
u nodig heeft.

* Doe indien mogelijk altijd een deksel op
de pan.

» Zet uw kookgerei op de kookzone voordat

u deze activeert.

* De bodem van het kookgerei moet

dezelfde afmeting hebben als de
kookzone.

» Zet kleiner kookgerei op kleinere

kookzones.

» Plaats het kookgerei precies in het midden

van de kookzone.

¢ Gebruik de restwarmte om het eten warm

te houden of te smelten.

9.3 Productinformatie voor stroomverbruik en maximale tijd om de
toepasselijke modus voor laag vermogen te bereiken

Stroomverbruik in uit-modus

0.3 W

De maximale tijd die de apparatuur nodig heeft om automatisch de toepasselijke

modus voor laag vermogen te bereiken

2 min

10. MILIEUBESCHERMING

Recycleer de materialen met het symbool C/:)
Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

i niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.
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Welcome to AEG! Thank you for choosing our appliance.

In our drive to be sustainable, we are reducing paper assets and provide full user
@ manuals online. Access your full user manual at aeg.com/manuals

Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information at

aeg.com/support

1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

» This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the product in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

+ Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

» Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

» CAUTION: Keep children and pets away from the appliance
when it operates or when it cools down. Accessible parts
become hot. If the appliance has a child safety device, it
should be activated.

+ Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

» This appliance is for cooking purposes only.

» This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.
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This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
continuously.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

WARNING: Danger of fire: Do not use the appliance as a
work surface or as a storage surface.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.
WARNING: If the glass ceramic surface / glass surface is
cracked, switch off the appliance and unplug it from the
mains. In case the appliance is connected to the mains
directly using junction box, remove the fuse to disconnect
the appliance from power supply. In either case contact the
Authorised Service Centre.

Smoke is an indication of overheating. Never use water to
extinguish the cooking fire. Switch off the appliance and
cover flames with e.g. a fire blanket or lid.

CAUTION: The appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, the Authorised Service Centre or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

Do not place metallic objects such as knives, forks, spoons
and lids on the cooking surface since they can get hot.
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* Do not put flammable products or items that are wet with
flammable products in, near or on the appliance.
* Do not use steam cleaner and water spray to clean the

appliance.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation and Electrical
Connection

/\ WARNING!

Only a qualified person must install and
connect this appliance.

/N\ WARNING!

Risk of injury, electric shock, fire or
damage to the appliance.

Follow the installation instructions supplied
with the appliance. Install the appliance in a
safe and suitable place that meets installation
requirements.

Do not use the appliance before installing it in
the built-in structure.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Do not install or use a damaged appliance.
Remove all the packaging.

Always take care when moving the appliance
as it is heavy. Always use safety gloves and
enclosed footwear.

Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture. Seal the cut surfaces of
the cabinet with a sealant to prevent moisture
from causing swelling.

Do not install the appliance next to a door or

under a window. This prevents hot cookware
from falling from the appliance when the door
or the window is opened.

If the appliance is installed above drawers
make sure that the space, between the
bottom of the appliance and the upper drawer
is sufficient for air circulation.

The bottom of the appliance can get hot.
Install a separation panel made from
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plywood, kitchen carcass material or other
non-flammable materials under the appliance
to prevent access to the bottom.

The separation panel must cover all space
under the hob.

Before carrying out any operation make sure
that the appliance is disconnected from the
power supply.

Make sure that the parameters on the rating
plate are compatible with the electrical ratings
of the mains power supply.

Make sure the appliance is installed correctly.
Loose and incorrect electricity mains cable or
plug (if applicable) can make the terminal
become too hot.

The appliance must be earthed.
Make sure that a shock protection is installed.

Use the correct electricity mains cable. Use
the strain relief clamp on the cable.

Do not use multi-plug adapters and extension
cables.

Make sure not to cause damage to the mains
plug or cable. Do not let the electricity mains
cable tangle.

Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot appliance
or hot cookware, when you connect the
appliance to a socket nearby.

Connect the mains plug to the mains socket
only at the end of the installation. Make sure
that there is access to the mains plug after
the installation.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that it
cannot be removed without tools.

Do not pull the mains cable to disconnect the
appliance, always pull the mains plug. If the



mains socket is loose, do not connect the
mains plug.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type fuses
removed from the holder), earth leakage trips
and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect the
appliance from the mains at all poles. The
isolation device must have a contact opening
width of minimum 3 mm.

2.2 Use and Maintenance

/\ WARNING!

Risk of injury, burns, electric shock, fire,
explosion or damage to the appliance.

Do not change the specification of this
appliance.

Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first use.

Make sure that the ventilation openings are
not blocked.

Do not operate the appliance with wet hands
or when it has contact with water.

When you place food into hot oil, it may
splash.

Fats and oil, when heated, can release
flammable vapours. Keep flames or heated
objects away from fats and oils when you
cook with them.

The vapours that very hot oil releases can
cause spontaneous combustion.

Used oil, that can contain food remnants, can
cause fire at a lower temperature than oil
used for the first time.

Do not activate the cooking zones with empty
cookware or without cookware.

Do not keep hot cookware on the control
panel.

Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

Do not let cookware boil dry.

Do not use aluminum foil or other materials
between the cooking surface and the
cookware, unless otherwise specified by the
manufacturer of this appliance.

Use only accessories recommended for this
appliance by the manufacturer.

Cookware made of cast iron, aluminium or
with a damaged bottom can cause scratches
on the glass / glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move them on
the cooking surface.

Clean the appliance regularly to prevent the
deterioration of the surface material.

Deactivate the appliance and let it cool down
before cleaning.

Clean the appliance with a moist soft cloth.
Use only neutral detergents. Do not use
abrasive products, abrasive cleaning pads,
solvents or metal objects, unless otherwise
specified.

Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately: These
lamps are intended to withstand extreme
physical conditions in household appliances,
such as temperature, vibration, humidity, or
are intended to signal information about the
operational status of the appliance. They are
not intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original spare
parts only.

2.3 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

Contact your local authority for information on
how to dispose of the appliance.

Disconnect the appliance from the mains
supply.

Cut off the mains electrical cable close to the
appliance and dispose of it.
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3. INSTALLATION

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate. The
rating plate is on the bottom of the hob.

Serial number .........cccoeeeeeevennen.
3.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you assemble
the hob into correct built-in units and work
surfaces that align to the standards.

3.3 Connection cable

» The hob is supplied with a connection
cable.

* To replace the damaged mains cable, use
the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90 °C or
higher. Contact an Authorised Service
Centre. The connection cable may only be
replaced by a qualified electrician.

3.4 Assembly

If you install the hob under a hood, please
see the installation instructions of the hood
for the minimum distance between the
appliances.
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Find the video tutorial "How to install your
AEG Radiant Hob - Worktop installation" by
typing out the full name indicated in the
graphic below.

@ YouTube

How to install your AEG
Radiant Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

A Y




3.5 Protection box

4. PRODUCT DESCRIPTION
4.1 Cooking surface layout

il

il

| |
@ (180mm)

(1 45 )

1

il

B

If you use a protection box (an additional
accessory), the protective floor directly below
the hob is not necessary. The protection box
accessory may not be available in some
countries. Contact Customer Support
Service.

@

You cannot use the protection box if you
install the hob above an oven.

Cooking zone
Control panel

@

For detailed information on the sizes of
the cooking zones refer to "Energy
efficiency".

4.2 Symbols on the control panel and the display

Symbol Description

@ To activate and deactivate the hob.

N AN To set a heat setting.

The cooking zone is deactivated.

@ . @ The cooking zone operates. The display shows the current heat setting.
The control panel is locked. Child Safety Device operates.
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Symbol Description

A cooking zone is still hot (residual heat).
[:] Automatic Switch Off operates.
+ digit There is a malfunction.

®

For detailed information on the functions
refer to the full version of user manual
online.

5. DAILY USE

5.1 Activating and deactivating

Touch (D for 1 second to activate or
deactivate the hob.

5.2 The heat setting

Touch “ to increase the heat setting. Touch
 to decrease the heat setting. Touch ™

6. CARE AND CLEANING

6.1 General information

» Clean the hob after each use.

» Always use cookware with a clean base.

» Scratches or dark stains on the surface
have no effect on how the hob operates.

» Use a special cleaner suitable for the
surface of the hob.

» Use a special scraper for the glass.

6.2 Cleaning the hob

* Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, sugar and food with sugar,
otherwise, the dirt can cause damage to
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and Y at the same time to deactivate the
cooking zone.

the hob. Take care to avoid burns. Use a
special hob scraper on the glass surface
at an acute angle and move the blade on
the surface.

*« Remove when the hob is sufficiently

cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration. Clean
the hob with a moist cloth and a non-
abrasive detergent. After cleaning, wipe
the hob dry with a soft cloth.

*« Remove shiny metallic discoloration:

use a solution of water with vinegar and
clean the glass surface with a cloth.



7. TROUBLESHOOTING
7.1 What to do if...

®

If you cannot find a solution to the problem below, check the full version of user manual

online or contact an Authorised Service Centre, if necessary.

Problem Possible cause

Remedy

You cannot activate or operate The hob is not connected to an elec-
the hob. trical supply or it is connected incor-
rectly.

Check if the hob is correctly connected
to the electrical supply.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is the cause of
the malfunction. If the fuse is blown
again and again, contact a qualified
electrician.

You do not set the heat setting for
10 seconds.

Activate the hob again and set the
heat setting in less than 10 seconds.

You touched 2 or more sensor fields
at the same time.

Touch only one sensor field.

There is water or fat stains on the
control panel.

Clean the control panel.

An acoustic signal sounds and You put something on one or more
the hob deactivates. sensor fields.

An acoustic signal sounds when

the hob is deactivated.

Remove the object from the sensor
fields.

The sensor fields become hot. The cookware is too large or you put
it too near to the controls.

Put large cookware on the rear zones,
if possible.

There is an error in the hob.
and a number come on.

Deactivate the hob and activate it

again after 30 seconds. If comes
on again, disconnect the hob from the
electrical supply. After 30 seconds,
connect the hob again. If the problem
continues, speak to an Authorised
Service Centre.

You can hear a constant beep The electrical connection is incor- Disconnect the hob from the electrical

noise. rect. supply. Ask a qualified electrician to
check the installation.

comes on The second phase of the power sup- Check if the hob is correctly connected

ply is missing.

to the electrical supply. Remove the
fuse, wait one minute, and insert the
fuse again.
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8. TECHNICAL DATA
8.1 Rating plate

Model HK624000XB
Typ 60 HAD 54 AO

Ser.Nr. .o
AEG

9. ENERGY EFFICIENCY

PNC 949 492 153 02
220-240V 50 - 60 Hz
Made in: Romania

6.5 kW

cex

9.1 Product Information according to EU Ecodesign Regulation

Model identification HK624000XB
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 4

Heating technology

Radiant Heater

Diameter of circular cooking zones (J) Left front 21.0cm
Left rear 14.5cm
Right front 14.5cm
Right rear 18.0 cm
Energy consumption per cooking zone (EC electric Left front 200.1 Wh/kg
cooking) Left rear 188.0 Wh/kg
Right front 188.0 Wh/kg
Right rear 191.6 Whi/kg
Energy consumption of the hob (EC electric hob) 191.9 Whi/kg

IEC / EN 60350-2 - Household electric
cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods
for measuring performance.

9.2 Energy saving

You can save energy during everyday
cooking if you follow below hints.

*  When you heat up water, use only the
amount you need.

» Ifitis possible, always put the lids on the
cookware.

« Before you activate the cooking zone put
the cookware on it.

* The cookware bottom should have the
same diameter as the cooking zone.

* Put the smaller cookware on the smaller
cooking zones.

« Put the cookware directly in the centre of
the cooking zone.

* Use the residual heat to keep the food
warm or to melt it.

9.3 Product Information for power consumption and maximum time to

reach applicable low power mode

Power consumption in off mode
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Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable low 2 min

power mode

10. ENVIRONMENTAL CONCERNS

appliances marked with the symbol E with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.

Recycle materials with the symbol C/:) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of
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Bienvenue chez AEG ! Nous vous remercions d’avoir choisi 'un de
nos appareils.

manuels d’utilisation complets en ligne. Accédez a votre manuel d’utilisation

Dans un souci de durabilité, nous réduisons les supports papier et proposons les
complet sur aeg.com/manuals

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations
sur le service et les réparations sur aeg.com/support

1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d’'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra pas étre tenu
responsable des blessures et dégats résultant d’'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sir et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

» Ce produit peut étre utilisé par des enfants agés d'au moins
8 ans et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou dénuées d'expérience
ou de connaissance, s'ils sont correctement surveillés ou si
des instructions relatives a l'utilisation de ce produit en
toute sécurité leur ont été données et s'ils comprennent les
risques encourus. Les enfants de moins de 8 ans et les
personnes ayant un handicap trés important et complexe
doivent étre tenus a I'écart de 'appareil, a moins d'étre
surveillés en permanence.

 Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil .

* Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

« ATTENTION : tenez les enfants et les animaux éloignés de
I'appareil lorsqu'il est en cours de fonctionnement ou
lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles deviennent
chaudes. Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité
enfants, nous vous recommandons de l'activer.

» Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.
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Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
Une cuisson courte doit étre surveillée en permanence.
AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'utilisez pas
I'appareil comme plan de travail ou comme espace de
rangement.

AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a I'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.

AVERTISSEMENT : Si la surface vitrocéramique / en verre
est fissurée, mettez a 'arrét I'appareil et débranchez-le. Si
I'appareil est branché a I'alimentation secteur directement
en utilisant une boite de jonction, retirez le fusible pour
déconnecter 'appareil de I'alimentation secteur. Dans tous
les cas, veuillez contacter le service aprés-vente agréé.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez I'appareil et
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couvrez les flammes, par exemple avec une couverture

ignifuge ou un couvercle.

 ATTENTION : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

 Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, le service aprés-vente ou par un
professionnel qualifié afin d’éviter un danger.

* Ne posez pas d’objets métalliques, tels que des couteaux,
des fourchettes, des cuilleres et des couvercles sur la
surface de cuisson car ils peuvent devenir chauds.

* Ne placez pas de produits inflammables ou d’éléments
imbibés de produits inflammables a l'intérieur, a proximité

ou au-dessus de I'appareil.

* N'utilisez pas de nettoyeur vapeur ni de jet d'eau pour

nettoyer l'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation et raccordement
électrique

/\ AVERTISSEMENT!

Seule une personne qualifiée doit
installer et raccorder cet appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, de décharge
électrique, d'incendie ou de dommage
matériel a I'appareil.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec I'appareil. Installez
I'appareil dans un lieu sar et adapté
répondant aux exigences d'installation.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir
installé dans la structure encastrée.

Respectez I'espacement minimal requis par
rapport aux autres appareils et éléments.

N'installez pas et n'utilisez pas un appareil
endommageé.
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Retirez 'emballage entiérement.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Protégez le fond de I'appareil de la vapeur et
de I'humidité. Isolez les surfaces découpées
du meuble a I'aide d'un matériau d'étanchéité
pour éviter que la moisissure cause des
gonflements.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de l'appareil
lors de I'ouverture de celles-ci.

Si I'appareil est installé au-dessus de tiroirs,
assurez-vous qu'il y a suffisamment d'espace
entre le fond de I'appareil et le tiroir supérieur
pour que l'air puisse circuler.

Le fond de I'appareil peut devenir trés chaud.
Installez un panneau de séparation sous
I'appareil pour en bloquer l'acces. Ce
panneau peut étre en contreplaqué, provenir



d'un autre meuble de cuisine, et doit étre
composé d'un matériau non inflammable.

Le panneau de séparation doit couvrir tout
I'espace sous la table de cuisson.

Avant toute intervention, assurez-vous que
I'appareil est débranché.

Assurez-vous que les parameétres sur la
plaque signalétique sont compatibles avec
les étalonnages électriques de I'alimentation
secteur.

Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.

L'appareil doit étre raccordé a la terre.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié. Installé le collier anti-traction sur le
cable.

N'utilisez pas d’adaptateurs multiprises et de
rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche secteur
ou le cable d’alimentation. Ne laissez pas le
cable d’alimentation électrique s’emméler.

Assurez-vous que le cable d'alimentation ou
la fiche (si présente) n'entrent pas en contact
avec les surfaces brilantes de l'appareil ou
les récipients brdlants lorsque vous branchez
I'appareil a une prise électrique a proximite.

Ne branchez la fiche d’alimentation a la prise
de courant qu’a la fin de linstallation.
Assurez-vous que la prise principale est
accessible une fois I'appareil installé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniére qu’elle ne puisse pas étre enlevée
sans outils.

Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation
électrique pour débrancher I'appareil, tirez
toujours sur la fiche. Si la prise est desserrée,
ne branchez pas la fiche d’alimentation.

N'utiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser doivent
étre retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

L'installation électrique doit étre équipée d'un
dispositif d'isolement a coupure omnipolaire.
Le dispositif d’isolement doit avoir une largeur
d’ouverture du contact d’au moins 3 mm.

2.2 Utilisation et entretien

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, de brllures, de
décharge électrique, d'incendie,
d'explosion ou de dommage matériel a
I'appareil.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et les
films de protection (le cas échéant) avant la
premiére utilisation.

Assurez-vous que les orifices d'aération ne
sont pas obstrués.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.

Les graisses et 'huile chaudes peuvent
dégager des vapeurs inflammables. Tenez
les flammes ou les objets chauds a distance
des graisses et des huiles pendant que vous
cuisinez.

Les vapeurs que dégagent I'huile tres chaude
peuvent provoquer une combustion
spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie a
une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

N’activez pas les zones de cuisson avec un
récipient vide ou sans récipient.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table de
cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

N’utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
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cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.

N’utilisez que les accessoires recommandés
pour cet appareil par le fabricant.

Les récipients de cuisson en fonte, en
aluminium ou dont le fond est endommagé
peuvent provoquer des rayures sur la surface
en verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les déplacer
sur la surface de cuisson.

Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le refroidir
avant le nettoyage.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits de
lavage neutres. N'utilisez pas de produits
abrasifs, de tampons a récurer, de solvants
ou d’objets métalliques, sauf indication
contraire.

Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces lampes

3. INSTALLATION

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

+ La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

* Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable
suivant : HO5V2V2-F qui supporte une
température de 90 °C ou plus. Contactez
un service apres-vente agréé. Le cable de
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sont congues pour résister a des conditions
ambiantes extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la température,
les vibrations, 'humidité, ou sont congues
pour signaler des informations sur le statut
opérationnel de I'appareil. Elles ne sont pas
prévues pour étre utilisées dans d’autres
applications et ne conviennent pas pour
I'éclairage des pieces d’'une maison.

Pour réparer I'appareil, contactez le service
aprés-vente agréé. Utilisez uniquement des
pieces de rechange d'origine.

2.3 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou d’asphyxie.

Contactez votre service municipal pour savoir
comment mettre I'appareil au rebut.

Débranchez I'appareil.

Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

raccordement ne peut étre remplacé que
par un électricien qualifié.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.




—

Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson radiante AEG
- Installation du plan de travail » en tapant le
nom complet indiqué dans le graphique ci-
dessous.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Q_

A Y

How to install your AEG
Radiant Hob - Worktop installation

3.5 Enceinte de protection

Si vous utilisez une enceinte de protection

e

T == l;rp,‘in- T p_l:?s'"' (accessoire supplémentaire), le fond de
1 protection installé directement sous la table
1 WF o de cuisson n’est pas nécessaire. L’accessoire

enceinte de protection peut ne pas étre
disponible dans certains pays. Contactez le
service Consommateurs.
Tmm——————)
Ir1n2mrhm ‘ ®
Vous ne pouvez pas utiliser I'enceinte de
 — min. protection si vous installez la table de
60 mm cuisson au-dessus d'un four.
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

n n Zone de cuisson

Bandeau de commande

| |
@ 180 mm @
; ; Pour obtenir des informations détaillées
o) 5

o sur les dimensions des zones de
cuisson, reportez-vous aux « Efficacité
I ——

énergétique ».
4.2 Symboles sur le bandeau de commande et sur I’affichage

Symbole Description

@ Pour allumer et éteindre la table de cuisson.

NN Pour sélectionner un niveau de cuisson.

La zone de cuisson est désactivée.

[Z] ) La zone de cuisson est activée. L’affichage indique le niveau de cuisson actuel.
Le bandeau de commande est verrouillé. Dispositif de sécurité enfants est activé.
Une zone de cuisson est encore chaude (chaleur résiduelle).

[:] Arrét automatique est activé.

+ chiffre Un dysfonctionnement s’est produit.

®

Pour des informations détaillées sur les
fonctions, consultez la version compléete
du manuel d'utilisation en ligne.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.
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5.2 Niveau de cuisson niveau de cuisson. Appuyez simultanément

AN et \V 2 ;
. sur et our désactiver la zone de
Appuyez sur “™ pour augmenter le niveau de cuisson P

cuisson. Appuyez sur  pour diminuer le

6. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

6.1 Informations générales saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.

* Nettoyez la table de cuisson apres chaque Tenez le racloir spécial incliné sur la

. t’Jtt'.ll'.sat'otn' iours un récinient dont le fond surface vitrée et faites glisser la lame du
fisez toujours un recipient dont le 1o racloir pour enlever les salissures.
est propre.

* Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a l'aide d'un
chiffon doux.

* Pour retirer les décolorations

» Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

« Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.

+ Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la
vitre.

6.2 Nettoyage de la table de cuisson

* Enlevez immédiatement : le plastique métalliques brillantes : utilisez une
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et solution d'eau additionnée de vinaigre et
les aliments contenant du sucre car la nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

7. DEPANNAGE

7.1 Que faire si...

®

Si vous ne trouvez pas de solution au probléme ci-dessous, consultez la version compléte
de la notice d'utilisation en ligne, ou contactez un service aprés-vente agréé si nécessaire.

Probléme Cause possible Solution
Vous ne pouvez pas activer la ta- La table de cuisson n’est pas bran-  Vérifiez que la table de cuisson est
ble de cuisson ni la faire fonction- chée a une source d’alimentation correctement branchée a une source
ner. électrique ou le branchement est in-  d’alimentation électrique.

correct.

Le fusible a disjoncté. Assurez-vous que le fusible est la cau-

se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous ne réglez pas le niveau de Mettez de nouveau en fonctionnement
cuisson dans les 10 secondes. la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 10 secondes.
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Probléme Cause possible

Solution

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un signal sonore retentit et la ta- Vous avez posé quelque chose sur
ble de cuisson se met a l'arrét. une ou plusieurs touches sensitives.
Un signal sonore retentit lorsque

la table de cuisson est a I'arrét.

Retirez I'objet des touches sensitives.

Les touches sensitives devien- Le récipient est trop grand ou vous
nent chaudes. le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriére, si
possible.

Une erreur s’est produite dans la ta-

et un chiffre s’affichent. ble de cuisson.

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche a nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service apres-vente
agréé.

Un bip constant se déclenche. Le branchement électrique est incor- Débranchez I'appareil de I'alimentation
rect. électriqgue. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.
saffiche Il manque la seconde phase de I'ali- Vérifiez que la table de cuisson est

mentation électrique.

correctement branchée a une source
d’alimentation électrique. Retirez le fu-
sible, attendez une minute, et replacez
le fusible.

8. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

8.1 Plaque signalétique

Modéle HK624000XB PNC 949 492 153 02
Type 60 HAD 54 AO 220-240V 50 - 60 Hz
Fabriqué en : Roumanie

Numéro de série........... 6.5 kW

AEG CeEX
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9. RENDEMENT ENERGETIQUE

9.1 Informations produits conformément aux réglementations
d’écoconception de 'UE

Identification du modéle HK624000XB
Type de table de cuisson Plan de cuisson intégré
Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Radiant
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Avant gauche 21.0cm
Arriere gauche 14.5cm
Avant droite 14.5cm
Arriére droite 18.0cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 200.1 Wh/kg
electric cooking) Arriére gauche 188.0 Wh/kg
Avant droite 188.0 Whikg
Arriére droite 191.6 Whikg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 191.9 Whi/kg
IEC / EN 60350-2 - Appareils de cuisson » Activez toujours la zone de cuisson apres
domestiques électriques - Partie 2 : Tables avoir posé le récipient dessus.
de cuisson - Méthodes de mesure des » Le fond du récipient doit avoir le méme
performances. diameétre que la zone de cuisson.
. . 3 . * Placez les plus petits récipients sur les
9.2 Economie d'énergie plus petites zones de cuisson.

« Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle

 Sivous faites chauffer de I'eau, ne faites pour conserver les aliments au chaud ou
chauffer que la quantité dont vous avez pour faire fondre.
réellement besoin.

+ Sipossible, couvrez toujours les récipients
de cuisson avec un couvercle pendant la
cuisson.

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

9.3 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét » 0.3W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode 2 min
basse puissance applicable

10. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre

2%
L. Déposez les emballages dans les o o .
sécurité, recyclez vos produits électriques et
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électroniques. Ne jetez pas les appareils votre centre local de recyclage ou contactez

portant le symbole & avec les ordures VOS Services municipaux.
ménageres. Emmenez un tel produit dans

@ Concerne la France uniquement :

. . REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  ENMAGASIN EN DECHETERIE
ses accessoires -

et cordons O ou
se recyclent
(<)
Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Willkommen bei AEG! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

In unserem Bestreben, nachhaltig zu sein, reduzieren wir Papierbestande und

stellen vollstandige Benutzerhandblcher online zur Verfligung. Greifen Sie auf

lhr vollstandiges Benutzerhandbuch zu unter aeg.com/manuals

@ Holen Sie sich Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs-, Service-

und Reparatur-Informationen unter aeg.com/support

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Installation und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferten Anweisungen. Bei Verletzungen
oder Schaden infolge nicht ordnungsgemaler Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder
mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie
durch eine fir ihre Sicherheit zustéandige Person
beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des
Produkts eingewiesen wurden und die mit dem Geréat
verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

VORSICHT: Halten Sie Kinder und Haustiere von dem
Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in der Abklhlphase ist.
Zugangliche Teile werden heil3. Falls Ihr Gerat mit einer
Kindersicherung ausgestattet ist, empfehlen wir, diese
einzuschalten.
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Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist nur fir den hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen konzipiert.

Dieses Gerat darf in Blros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhodfen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

VORSICHT: Der Garvorgang muss Uberwacht werden. Ein
kurzer Garvorgang muss kontinuierlich Gberwacht werden.
WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Seien Sie vorsichtig
und berthren Sie niemals die Heizelemente.

WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand fihren.

WARNUNG: Brandgefahr: Verwenden Sie das Gerat nicht
als Arbeits- oder Abstellflache.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignet empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.
WARNUNG: Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen
Sprung, schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es
vom Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fur den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall das autorisierte Servicezentrum.

Rauch ist ein Hinweis auf Uberhitzung. Verwenden Sie
niemals Wasser, um das Kochfeuer zu I6schen. Schalten
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Sie das Gerat aus und |6schen Sie Flammen beispielsweise
mit einer Loschdecke oder einem Deckel.

* VORSICHT: Das Gerat darf nicht durch ein externes
Schaltgerat, wie einer Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt
oder an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der von
einem Programm regelmaRig ein- und ausgeschaltet wird.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Servicezentrum oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer
Gefahrenquelle ersetzt werden.

* Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel oder Deckel auf die Oberflache des Kochfelds, da

diese heil® werden konnen.

» Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte oder
Gegenstande, die mit entflammbaren Produkten benetzt
sind, im Gerat, auf dem Geréat oder in der Nahe des Gerats.

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfreiniger und

Wasserstrahl.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage und Elektroanschluss

/\ WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Person darf dieses
Gerat installieren und anschlieflen.

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Stromschlag-, Brandgefahr
sowie Risiko von Schaden am Gerat.

Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung. Montieren Sie das Gerat
an einem sicheren und geeigneten Ort, der
den Montageanforderungen entspricht.

Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in
den Einbauschrank gesetzt wird.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat nicht
und benutzen Sie es nicht.

Entfernen Sie die gesamte Verpackung.

Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie
stets Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Schiitzen Sie die Unterseite des Gerats vor
Dampf und Feuchtigkeit. Dichten Sie die
Ausschnittskanten des Schranks mit einem
Dichtungsmittel ab, um ein Aufquellen durch
Feuchtigkeit zu verhindern.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt neben
einer TUr oder unter einem Fenster. So kann
heilRes Kochgeschirr nicht herunterfallen,
wenn die Tir oder das Fenster gedffnet wird.

Wird das Gerat Uber Schubladen eingebaut,
achten Sie darauf, dass zwischen dem
Gerateboden und der oberen Schublade ein
ausreichender Abstand fiir die Luftzirkulation
vorhanden ist.

Der Boden des Gerats kann heil® werden.
Bringen Sie eine feuerfeste Trennplatte aus
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Sperrholz, Kichenmdbelmaterial oder einem
anderen nicht entflammbaren Material unter
dem Gerat an, damit der Boden nicht
zuganglich ist.

Die Trennplatte muss den gesamten Bereich
unter dem Kochfeld abdecken.

Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten muss
das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen Nennwerten
der Netzspannung Utbereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere und
unsachgemaRe Stromnetzkabel oder Stecker
(falls vorhanden) kénnen die Klemme
Uberhitzen.

Muss das Gerat geerdet werden .

Stellen Sie sicher, dass ein
Uberspannungsschutz installiert ist.

Verwenden Sie das richtige Stromnetzkabel.
Verwenden Sie die Klemme flr die
Zugentlastung am Kabel.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen
und Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker oder
Netzkabel nicht zu beschadigen. Achten Sie
darauf, dass sich das Stromnetzkabel nicht
verheddert.

Stellen Sie beim Anschluss des
Geratesteckers an eine Steckdose in der
Nahe sicher, dass das Netzkabel oder ggf.
der Netzstecker nicht mit dem heilen Gerat
oder heilkem Kochgeschirr in Berihrung
kommt.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker nach
der Montage noch zuganglich ist.

Alle Teile, die gegen direktes Berlihren
schitzen, sowie die isolierten Teile miissen
so befestigt werden, dass sie nicht ohne
Werkzeug entfernt werden kdénnen.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel sondern am
Netzstecker, um das Gerat von der
Spannungsversorgung zu trennen. Wenn die
Netzsteckdose locker ist, darf der
Netzstecker nicht eingesteckt werden.
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Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen: Leitungsschutzschalter,
Sicherungen (aus der Halterung entfernte
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
Schutzschalter und Schutze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerat allpolig von der Spannungsversorgung
getrennt werden kann. Die Trennvorrichtung
muss mit einer Kontaktéffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgefihrt sein.

2.2 Gebrauch und Wartung

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag-, Brand-, Explosionsgefahr
sowie Risiko von Schaden am Gerat.

Nehmen Sie keine technischen Anderungen
am Gerat vor.

Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme
alle Verpackungen, Kennzeichnungen und
Schutzfolien (falls zutreffend).

Vergewissern Sie sich, dass die
Laftungsoffnungen nicht blockiert sind.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Wenn Sie Speisen in heiRes Ol legen, kann
es spritzen.

Erhitzte Ole und Fette kénnen brennbare
Dampfe freisetzen. Halten Sie Flammen oder
erhitzte Gegenstédnde wahrend des Kochens
von Fetten und Olen fern.

Die Dampfe, die sehr heiRes Ol freisetzt,
kénnen zu einer spontanen Verbrennung
fuhren.

Gebrauchtes Ol, das Speisereste enthalten
kann, kann schon bei einer niedrigeren
Temperatur einen Brand verursachen als O,
das zum ersten Mal verwendet wird.

Schalte die Kochzonen nicht mit leerem
Kochgeschirr oder ohne Kochgeschirr ein.

Stelle kein heiltes Kochgeschirr auf das
Bedienfeld.

Legen Sie keine heiflen Topfdeckel auf die
Glasoberflache des Kochfeldes.



Lassen Sie Kochgeschirr nicht leerkochen.

Verwende keine Aluminiumfolie oder andere
Materialien zwischen der Kochflache und
dem Kochgeschirr, sofern vom Hersteller
dieses Gerats nicht anders angegeben.

Verwenden Sie nur vom Hersteller
empfohlenes Zubehor flr dieses Gerat.

Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluminium oder
mit einem beschéadigten Boden kann Kratzer
an dem Glas / der Glaskeramik verursachen.
Hebe diese Gegenstande immer an, wenn
Sie sie auf der Kochflache bewegen musst.

Reinigen Sie das Geréat regelmafig, um eine
Verschlechterung des Oberflachenmaterials
zu verhindern.

Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung
aus und lassen Sie es abkuhlen.

Reinigen Sie das Gerat mit einem weichen,
feuchten Tuch. Verwenden Sie ausschlief3lich
Neutralreiniger. Verwenden Sie keine
Scheuermittel, Scheuerschwdmme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegenstande,
sofern nicht anders angegeben.

Bezliglich der Lampe(n) in diesem Gerat und
separat verkaufter Ersatzlampen: Diese

3. MONTAGE
3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder diirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

» Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel.

» Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch
den Kabeltyp: HOSV2V2-F die einer
Temperatur von 90 °C oder hoher

Lampen missen extremen physikalischen
Bedingungen in Haushaltsgeraten
standhalten, wie z. B. Temperatur, Vibration,
Feuchtigkeit, oder sollen Informationen lber
den Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fiir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

Wenden Sie sich zur Reparatur des Geréats
an das autorisierte Servicezentrum. Dabei
durfen ausschliefllich Originalersatzteile
verwendet werden.

2.3 Entsorgung

/N WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer Gemeindeverwaltung.

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

standhalt. Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst. Das
Anschlusskabel darf nur von einem
qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

3.4 Aufbau

Wenn Sie das Kochfeld unter einer
Dunstabzugshaube installieren, beachten Sie
bitte die Montageanleitung der
Dunstabzugshaube fiir den Mindestabstand
zwischen den Geraten.
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Ymin.

“A._,_;T,‘in. —

Sie finden das Video-Tutorial ,So installieren
Sie Ihr AEG Strahlungskochfeld -
Arbeitsflacheninstallation”. indem Sie den
vollsténdigen Namen eingeben, der in der
folgenden Grafik angegeben ist.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Q_

A Y

How to install your AEG
Radiant Hob - Worktop installation

3.5 Schutzkasten

Wenn Sie einen Schutzkasten (zusatzliches
Zubehor) verwenden, ist der Schutzboden
direkt unter dem Kochfeld nicht erforderlich.
Das Schutzkasten Zubehor ist
moglicherweise in einigen Landern nicht
erhaltlich. Wenden Sie sich an den
Kundendienst-Service.

Imin.
12 mm‘

min.
60 mgn

e
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Der Schutzkasten kann nicht verwendet
werden, wenn das Kochfeld Gber einem
Backofen installiert wird.




4. GERATEBESCHREIBUNG
4.1 Anordnung der Kochflachen

Kochzone
Bedienfeld

. o
S & :

Weitere Einzelheiten zur GroRe der

Kochzonen finden Sie unter
(145 mm) _n .Energieeffizienz®.
_—

4.2 Symbole auf dem Bedienfeld und im Display

Symbol Beschreibung

@ Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.

NN Einstellen der Kochstufe.

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

[Z] ) Die Kochzone ist eingeschaltet. Im Display wird die aktuelle Kochstufe angezeigt.
Das Bedienfeld ist verriegelt. Kindersicherung in Betrieb.

Eine Kochzone ist noch hei (Restwarme).

[:] Automatische Abschaltung ist eingeschaltet.

+ Ziffer Es ist eine Stérung aufgetreten.

®

Detaillierte Informationen zu den
Funktionen finden Sie in der
vollstandigen Online-Version der
Bedienungsanleitung.
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5. TAGLICHER GEBRAUCH

5.1 Ein- und Ausschalten

Berihren Sie O 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

5.2 Einstellen der Kochstufe

Beriihren Sie ™, um die
Kochstufeneinstellung zu erhéhen. Berlihren

6. REINIGUNG UND PFLEGE

6.1 Aligemeine Informationen

» Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Boden.

+ Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

» Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

» Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber flr das Glas.

6.2 Reinigen des Kochfelds

* Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,
Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
Lebensmittel. Anderenfalls konnen die
Verschmutzungen das Kochfeld

7. FEHLERSUCHE

7.1 Was zu tun ist, wenn ...

Sie ', um die Kochstufeneinstellung zu
verringern. Berlihren Sie zum Ausschalten

der Kochzone “™ und  gleichzeitig.

beschadigen. Achten Sie darauf, dass sich
niemand Verbrennungen zuzieht. Den
speziellen Reinigungsschaber schrag zur
Glasflache ansetzen und Uber die
Oberflache bewegen.

* Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

* Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie fir die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.

®

Wenn Sie unten keine Lésung fiir das Problem finden, tberpriifen Sie die vollstandige
Version der Bedienungsanleitung online oder wenden Sie sich ggf. an ein autorisiertes

Servicezentrum.

Storung

Mogliche Ursache

Problembehebung

Das Kochfeld kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord- Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
nungsgemaf an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen.

gemal an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist.
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Storung

Mogliche Ursache

Problembehebung

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht inner-
halb von 10 Sekunden eingestellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
und stellen Sie die Kochstufe innerhalb
von weniger als 10 Sekunden ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder
gleichzeitig bertihrt.

Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-

tet ist, ertdnt ein akustisches Sig-
nal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Die Sensorfelder werden heif3.

Das Kochgeschirr ist zu grof oder
Sie haben es zu nahe an die Bedie-
nelemente gestellt.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr nach
Méglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.

und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-
treten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

Es ist ein konstanter Piepton zu
horen.

Unsachgemaler elektrischer An-
schluss.

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

leuchtet.

Die zweite Phase der Spannungs-
versorgung ist nicht vorhanden.

Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
gemaR an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist. Nehmen Sie die Si-
cherung heraus, warten Sie eine Minu-
te und setzen Sie die Sicherung wie-
der ein.

8. TECHNISCHE DATEN

8.1 Typenschild

Modell HK624000XB
Typ 60 HAD 54 AO

Ser-Nr. ..o

Produkt-Nummer (PNC) 949 492 153 02
220-240 V ~ 50-60 Hz
Hergestellt in: Rumanien

6.5 kW
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AEG

9. ENERGIEEFFIZIENZ

cexn

9.1 Produktinformationen gemiR der Okodesign-Richtlinie der EU

Modellbezeichnung

HK624000XB

Kochfeldtyp

Einbau-Kochfeld

Anzahl der Kochzonen

4

Heiztechnik

Strahlungsbeheizung

Durchmesser der kreisférmigen Kochzonen ()

Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric coo-
king)

Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob)

Vorne links 21.0cm

Hinten links 14.5 cm

Vorne rechts 14.5 cm

Hinten rechts 18.0 cm
Vorne links 200.1 Wh/kg
Hinten links 188.0 Wh/kg
Vorne rechts 188.0 Wh/kg
Hinten rechts 191.6 Whikg
191.9 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate
fir den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der Leistung.

9.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

*  Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die bendtigte Menge.

» Decken Sie Kochgeschirr, wenn mdglich,
mit einem Deckel ab.

« Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

* Der Boden des Kochgeschirrs sollte
denselben Durchmesser wie die
Kochzone haben.

« Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

« Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

9.3 Produktinformationen fiir Stromverbrauch und maximale Zeit bis zum
Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus

Energieverbrauch im Aus-Zustand

0.3 W

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechenden Ener-

giesparmodus zu erreichen

2 Min

10. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer
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Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmull gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kdnnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu l6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmiill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Geréte.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Geréteart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerét erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgeréate, die in
keiner aulReren Abmessung gréer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates gekniipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fur den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fiir
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmeubertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auReren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Riickgabemadglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
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Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir
kleine Elektrogerate (s.o0.), die der Endnutzer
zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erflillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.
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Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner &uReren Abmessung
groBer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Ricknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhéngig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerpléatzen oder zugelassenen
Recyclinghdfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an |hre
Gemeindeverwaltung.



Le damos la bienvenida a AEG. Gracias por elegir nuestro aparato.

En nuestro esfuerzo por ser sostenibles, reducimos el papel y ofrecemos los
@ manuales de usuario al completo en linea. Acceda a su manual de usuario

completo en aeg.com/manuals

Obtenga consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio y
reparacion en aeg.com/support

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

» Este producto puede ser utilizado por nifios de 8 afnos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del producto de forma segura y comprendan
los riesgos. Es necesario mantener alejados del aparato a
los nifios de menos de 8 afos, asi como a las personas con
minusvalias importantes y complejas, salvo que estén bajo
supervision continua.

» Es necesario vigilar a los ninos para que no jueguen con el
aparato.

« Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

« PRECAUCION: Mantenga a los nifios y mascotas alejados
del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
piezas accesibles se calientan. Si este aparato tiene un
bloqueo de seguridad para ninos, debe activarlo.

 La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

 Este aparato esta disefado exclusivamente para cocinar.
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Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

PRECAUCION: El proceso de coccidn debe hacerse bajo
supervision El proceso de coccion breve debe ser
supervisado permanentemente.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No utilice el aparato
como superficie de trabajo ni para depositar objetos.
ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccion disefiadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.
ADVERTENCIA: Si la superficie de vitroceramica/cristal
esta agrietada, apague el aparato y desenchufelo de la red
eléctrica. Si el aparato esta conectado directamente a la
red eléctrica mediante una caja de empalmes, quite el
fusible para desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En
cualquier caso, péngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

El humo es una indicacion de sobrecalentamiento. No
utilizar nunca agua para apagar el fuego de coccién.
Apagar el aparato y cubrir las llamas del aparato con una
manta ignifuga o una tapa.

PRECAUCION: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacién externo, como un
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temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.

 Si el cable de alimentacién sufre algun dano, el fabricante,
al servicio técnico autorizado o un profesional tendran que

cambiarlo para evitar riesgos.

* No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de coccion,
porque pueden calentarse demasiado.

* No coloque productos inflamables o articulos mojados con
productos inflamables dentro, cerca o sobre el aparato.

* No utilice agua pulverizada ni limpiador a vapor para limpiar

el aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion y conexién eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Solo una persona cualificada debe
instalar y conectar este aparato.

/\ ADVERTENCIA!

Podrian producirse lesiones, descargas
eléctricas, incendios o dafnos en el
aparato.

Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato. Instale el
aparato en un lugar seguro y adecuado que
cumpla los requisitos de instalacion.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la
estructura empotrada.

Respete siempre la distancia minima entre el
aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

No instale ni utilice un aparato danado.
Retire todo el embalaje.

Tenga cuidado al mover el aparato, porque
es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.

Proteja la parte inferior del aparato del vapor
y la humedad. Proteja las superficies

cortadas del armario con un material sellante
para evitar que la humedad las hinche.

No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

Cuando instale el aparato encima de cajones,
asegurese de que hay suficiente espacio
entre la parte inferior del aparato y el cajon
superior para que circule el aire.

La parte inferior del aparato se puede
calentar. Coloque un panel de separacion
hecho de contrachapado, material de
armazon para cocina u otro material
incombustible bajo el aparato para evitar el
acceso a la base.

El panel de separacion debe cubrir todo el
espacio bajo la placa de coccion.

Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.

Asegurese de que los parametros de la placa
de caracteristicas son compatibles con los
valores eléctricos del suministro eléctrico.

Asegurese de que el aparato esta instalado
correctamente. Un cable de red o enchufe
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(en su caso) flojo o inadecuado puede
provocar que el terminal se caliente.

El aparato debe conectarse a tierra.

Asegurese de que haya instalada una
proteccién contra descargas eléctricas.

Utilice el cable de alimentacion de red
correcto. Utilice la abrazadera de alivio de
tension del cable.

No utilice adaptadores multiples ni cables
prolongadores.

Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable. No deje que el cable
de alimentacion eléctrica se enrede.

Asegurese de que el cable o el enchufe (en
su caso) no toquen el aparato caliente ni
utensilios de cocina calientes cuando conecte
el aparato a una toma cercana.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalaciéon. Asegurese de que haya acceso
al enchufe después de la instalacion.

La proteccion contra golpes de las piezas con
corriente y aisladas debe fijarse de forma que
no se pueda retirar sin herramientas.

No desconecte el aparato tirando del cable
de alimentacion, tire siempre del enchufe. Si
la toma de corriente esta floja, no conecte el
enchufe.

Utilice inicamente dispositivos de
aislamiento correctos: proteccion contra
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que se
retiran del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos de
la red. El dispositivo de aislamiento debe
tener una abertura minima entre contactos de
3 mm como minimo.

2.2 Uso y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA!

Podrian producirse lesiones,
quemaduras, descargas eléctricas,
incendios o dafos en el aparato.

48 ESPANOL

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Retire todo el embalaje, el etiquetado y la
pelicula protectora (si procede) antes del
primer uso.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No utilice el aparato con las manos mojadas
ni con agua en contacto.

Cuando se coloca comida en aceite caliente,
puede saltar.

Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga
cualquier llama u objeto caliente alejado de
grasas y aceites cuando los use para cocinar.

Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

El aceite usado, que puede contener restos
de alimentos, puede provocar fuego a menor
temperatura que el aceite que se usa por
primera vez.

No encienda las zonas de coccion con
utensilios de cocina vacios ni sin utensilios
de cocina.

No coloque utensilios de cocina calientes
sobre el panel de control.

No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de coccion.

No deje que el contenido de los recipientes
hierva hasta evaporarse.

No ponga papel de aluminio ni otros
materiales entre la superficie de coccién y el
utensilio de cocina, a menos que el fabricante
de este aparato indique lo contrario.

Utilice Unicamente en este aparato
accesorios recomendados por el fabricante.

Los utensilios de cocina de hierro fundido,
aluminio o que tengan la base danada
pueden causar aranazos en el vidrio o la
ceramica de vidrio. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre la
superficie de coccion.

Limpie periédicamente el aparato para evitar
el deterioro del material de la superficie.



Apague el aparato y deje que se enfrie antes
de limpiarlo.

Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes neutros.
No utilice productos abrasivos, estropajos
duros, disolventes ni objetos de metal, a
menos que se indique lo contrario.

En relacion con la(s) lampara(s) contenidas
en este producto y las lamparas de repuesto
a la venta por separado: Estas lamparas
estan previstas para soportar condiciones
fisicas extremadas en aparatos de uso
domeéstico, como temperatura, vibracion o
humedad, o para ofrecer informacién sobre el
estado operativo del aparato. No estan
previstas para su uso en otras aplicaciones y
no son aptas para alumbrado en viviendas.

3. INSTALACION

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

NUmero de serie ......cccoeeeeveveevnnnnn..

3.2 Placas empotradas

Las placas de cocciéon que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

» La placa se suministra con un cable de
conexion.

» Para sustituir el cable de alimentacion
dafado, utilice el tipo de cable: HO5V2V2-
F que soporta una temperatura de 90 °C o
superior. Péngase en contacto con el
Servicio técnico oficial. El cable de
conexion solo debe sustituirlo un
electricista cualificado.

3.4 Montaje

Si instala la placa debajo de una campana,
consulte las instrucciones de instalacion de la

Para reparar el aparato, pongase en contacto
con el centro de servicio autorizado. Utilice
solamente piezas de recambio originales.

2.3 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber como desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red eléctrica.

Corte el cable eléctrico cerca del aparato y
deséchelo.

campana para ver la distancia minima entre
los aparatos.
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u Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg
How to install your AEG
Radiant Hob - Worktop installation

3.5 Caja de proteccion

A Ymi
Ty F_H?é"
[ —
min.
12 mm
min. - . . .
60 mm Si utiliza una caja de proteccion (accesorio
| adicional), el suelo protector directamente
bajo la placa no es necesario. El accesorio

de la caja de proteccion puede no estar
disponible en algunos paises. Péngase en
contacto con el servicio de asistencia al
cliente.

e

@

No se puede utilizar la caja de proteccion

i o si se instala la placa de coccion encima
Para encontrar el tutorial de video "Cémo de un horno.

instalar la placa de coccion radiante AEG -
Instalacion en encimera", escriba el nombre
completo indicado en el grafico siguiente.
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4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de coccién

n n Zona de coccion

Panel de control

| |
@ (180mm) @

Para informacién detallada sobre los
=

o tamafos de las zonas de coccion,
consulte "Eficiencia energética”.
I ——

4.2 Simbolos del panel de control y la pantalla

Simbolo Descripcion

@ Para activar y desactivar la placa.

NN Para ajustar la temperatura.

La zona de coccion esta desactivada.

[Z] ) La zona de coccion esta funcionando. El indicador muestra el ajuste de temperatura actual.
El panel de control esta bloqueado. /Bloqueo de seguridad para nifios en funcionamiento.
La zona de coccién sigue estando caliente (calor residual).

[:] Desconexion automatica esta en funcionamiento.

+ digito Hay un fallo de funcionamiento.

®

Para obtener informacién detallada sobre
las funciones, consulte la version
completa del manual de usuario en linea.

5. USO DIARIO

5.1 Activacion y desactivacion

Toque ® durante 1 segundo para encender
o apagar el la placa de coccién.
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5.2 Ajuste de temperatura Toque Ny 7 al mismo tiempo para apagar

. la zona de coccién.
Toque “™ para aumentar el nivel de calor.

Toque ¥ para reducir el nivel de calor.

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

6.1 Informacién general

+ Limpie la placa después de cada uso.

» Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

» Los arafiazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento de
la placa.

» Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

» Utilice un rascador especial para el cristal.

cuidado para evitar quemaduras. Utilice
un rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un angulo agudo y
arrastre la hoja para eliminar la suciedad.

« Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metalicas. Limpie la placa de coccion con
un pano suave humedecido con agua y
detergente no abrasivo. Después de
limpiar, seque la placa de coccion con un
pano suave.

« Elimine cualquier decoloracién
metalica brillante: utilice una solucién de
agua y vinagre para limpiar la superficie
de cristal con un pafo.

6.2 Limpieza de la placa

+ Elimine de inmediato: restos fundidos de
plastico, recubrimientos de plastico,
azucar y alimentos que contengan azucar,
la suciedad puede dafar la placa. Tenga

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

7.1 Qué hacer si...

®

Si no puede encontrar una solucion al problema que figura a continuacion, consulte la
versién completa del manual de usuario en linea o pongase en contacto con un Centro de
asistencia autorizado, si es necesario.

Problema

Posible causa

Solucién

La placa no se enciende o no
funciona.

La placa no esta conectada a un su-
ministro eléctrico o esta mal conec-
tada.

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura antes
de que transcurran 10 segundos.

Vuelva a encender la placa y ajuste el
nivel de calor en menos de 10 segun-
dos.

Ha pulsado 2 o mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.
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Problema Posible causa Solucion

Hay agua o grasa en el panel de Limpie el panel de control.
control.

Se emite una sefial acusticay la  Ha colocado uno o varios sensores.  Retire el objeto de los sensores.
placa se apaga.

Se emite una sefial acustica

cuando la placa se apaga.

Los sensores se calientan. El utensilio de cocina es demasiado  Coloque los utensilios de cocina gran-
grande o esta colocado demasiado  des en las zonas traseras si es posi-
cerca de los mandos. ble.

Se ha producido un error en la pla-  Apague la placa y vuelva a encenderla

By unnc -
c . .
¥ un numero se encienden. ca. después de 30 segundos. Si vuelve a

aparecer , desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continta, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

Se oye un pitido constante. La conexion eléctrica no es correcta. Desconecte la placa de coccion de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-

cion.
. Falta la segunda fase de la alimen-  Compruebe si la placa se ha conecta-
se enciende - e f i
: tacién eléctrica. do correctamente a la red eléctrica.

Quite el fusible, espere un minuto e in-
serte el fusible de nuevo.

8. DATOS TECNICOS

8.1 Placa de datos técnicos

Modelo HK624000XB Ndmero de producto (PNC) 949 492 153 02
Tipo 60 HAD 54 AO 220-240 V ~ 50-60 Hz

Fabricado en: Rumania
N° serie: .....ccovveenn. 6.5 kW

AEG CEF
9. EFICACIA ENERGETICA

9.1 Informacién del producto conforme a la normativa de disefio ecolégico
UE Ecodesign

Identificacion del modelo HK624000XB
Tipo de placa Placa empotrada
Numero de zonas de coccion 4
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Tecnologia de calentamiento

Calentador radiante

Diametro de las zonas de coccion circulares () Parte del. izq. 21.0cm
Parte tras. izq. 14.5cm
Parte del. der. 14.5cm
Parte tras. der. 18.0 cm
Consumo energético por zona de coccion (EC elec- Parte del. izq. 200.1 Wh/kg
tric cooking) Parte tras. izq. 188.0 Wh/kg
Parte del. der. 188.0 Whikg
Parte tras. der. 191.6 Whikg
Consumo energético de la placa (EC electric hob) 191.9 Whi/kg

IEC / EN 60350-2 - Aparatos
electrodomésticos de coccion - Parte 2:
Placas: Métodos de medicion del rendimiento

9.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar energia
al cocinar cada dia.

» Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

* Enla medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

* Coloque el utensilio de cocina sobre la

zona de coccién antes de encenderla.

* La base del utensilio de cocina debe tener

el mismo diametro que la zona de
coccion.

* Coloque los utensilios de cocina

pequenos en zonas de coccidn pequenas.

* Coloque el utensilio de cocina

directamente en el centro de la zona de
coccion.

« Utilice el calor residual para mantener

calientes los alimentos o derretirlos.

9.3 Informacion de producto sobre consumo de energia y el tiempo
maximo para alcanzar el modo de bajo consumo aplicable

Consumo de energia en modo apagado

0.3 W

Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo de 2 min

bajo consumo aplicable

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo Cf:)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electrénicos. No
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deseche los aparatos marcados con el

simbolo : junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pédngase en contacto con su
oficina municipal.
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